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Risa Novian Pratiwi
Program Studi Manajemen Agribisnis
Jurusan Manajemen Agribisnis

ABSTRAK

Stick merupakan jenis makanan ringan yang memildga manis, asin dan gurih
terbuat dari adonan tepung terigu yang di goresny miemiliki kadar air yang
minimal

Stik ikan pindang pedas merupakan stik yang bedepainjang seperti lidi
memiliki rasa ikan pindang pedas. Menggunakan igisndang dan cabai rawit
asli sendiri sehingga mempunyai nilai manfaat ybatx untuk kesehatan. Stick
tersebut juga memiliki kandungan vitamin dan mihgrang berguna untuk
kesehatan tubuh manusia.

Pemasaran produk stik ikan pindang pedas dilakidemara langsung kepada
konsumen dan dari pengecer ke konsumen, usaha ilakukn untuk
menciptakan peluang dan memperoleh keuntungan serak mengetahui
seberapa besar memberikan sebuah manfaat, maksakisgusuatu analisis agar
diketahui usaha ini dapat dilanjutkan atau tidak.

Analisis usaha stik ikan pindang pedas dilaksanattaDesa Tutul Tegalsari
Kecamatan Ambulu Kabupaten Jember untuk mengetedlayakan usaha stik
ikan pindang pedas dan mengetahui cara pembuatakiefade yang digunakan
yaitu BEP Break Event Point), R/C Ratio, ROl Return On Invesment). Dari hasil
analisis menyebutkan usaha stik ikan pindang pesasguntungkan dan layak
untuk diusahakan.

Kata Kunci : Stik kan Pindang Pedas, Analisis Usaha
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RINGKASAN

Analisis Usaha Stick lkan Pindang Pedas di Desa Tuit Tegalsari Kecamatan
Ambulu Kabupaten Jember, RISA NOVIAN PRATIWI, NIM D3111027,
Jurusan Manajemen Agribisnis Politeknik Negeri Jem5 Juni 2014, Retno
Sari Mahanani SP, MM. (Pembimbing I) dan R. Alaatsysutantio SE, MSi.
(Pembimbing II).

Stick merupakan jenis makanan ringan yang memiigga manis, asin dan gurih
terbuat dari adonan tepung terigu yang di goresng miemiliki kadar air yang
rendah. lkan pindang merupakan ikan hasil olah#&an laut dengan cara
kombinasi perebusan dan penggaraman. Pindang mgaippenampakan cita
rasa, tekstur dan keawetan yang khas dan bervagssiai dengan jenis ikan,
kadar garam dan perebusan. Sedangkan cabai menupaleh satu komoditas
sayuran yang banyak dibudidayakan oleh petani doriesia karena memiliki
harga jual yang tinggi dan memiliki beberapa manieessehatan yang salah
satunya adalah zat capsaicin yang berfungsi dalangendalikan penyakit
kanker.

Stik ikan pindang pedas merupakan stik yang bedeptinjang seperti lidi
memiliki rasa ikan pindang pedas. Menggunakan igisndang dan cabai rawit
asli sendiri sehingga mempunyai nilai manfaat yaaix untuk kesehatan. Stick
tersebut juga memiliki kandungan vitamin dan mihgrang berguna untuk
kesehatan tubuh manusia.

Melihat minat para konsumen yang semakin meluagpdagsa pasar yang bagus
merupakan suatu alternatif dan peluang yang daganhakan untuk berwirausaha
yang nantinya diharapkan dapat menyerap tenaga kang dapat meningkatkan
kesejahteraan masyarakat serta melancarkan perakonobangsa. Untuk
mengetahui sejauh mana usaha tersebut layak uniséihdikan maka digunakan
suatu analisis usaha agar dapat memberikan maddaakeuntungan bagi usaha
tersebut.

Berdasarkan analisis usaha yang telah dilakukamgguerakan analisis BEP
(unit) dan BEP (harga), R/C Ratio, dan ROI usahadyksi stik ikan pindang
pedas dengan nilai BEP (unit) 72 bungkus dari daai BEP (harga) Rp.
726,6979 dengan harga jual Rp.1.000,00. Nilai R&ZIdR1,37 dan nilai ROI
37,60 %maka usaha ini menguntungkan untuk diusahaka

Xiv



. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Jember merupakan salah satu kota dengan masy&epatatan penduduk
yang cukup tinggi. Pada umumnya masyarakat mengkasismakanan olahan
yang berbahan baku tepung terigu seperti mie, datih juga makanan ringan
seperti stick. Dilihat dari pangsa pasar, banyakskmen yang menyukai
makanan yang memiliki rasa pedas. Hal ini telabukti dengan adanya aneka
makanan pedas, seperti keripik pedas, mie pedalsadao pedas.

Kondisi penduduk Jember semakin besar maka pelpasay produk industri
bisa dikatakan cukup menjanjikan pada wilayah terseMelihat pangsa pasar
yang relatif luas serta banyaknya ketersediaan lsagidan hasil pertanian yang
ada merupakan alternatif untuk berwirausaha. Olateria itu dalam usaha
peningkatan hasil olahan dari sektor pertanian pmkanan, maka dibuatlah
suatu inovasi baru yang berupa suatu sajian athanlyang sudah dikenal baik
oleh masyarakat yaitu stick. Stick ini di olah damgmemanfaatkan hasil
pertanian yaitu cabai dan juga sektor perikananga®nmenggunakan ikan
pindang.

Stick merupakan jenis makanan ringan yang memitdésa manis, asin dan
gurih terbuat dari adonan tepung terigu yang deg. Stick merupakan kue
dengan kadar air yang minimal, sehingga dapat gsimdalam jangka waktu
yang lama. Stick pada umumnya popular disajikarapsght perayaan Lebaran
dan digemari oleh masyarakat luas baik anak-anakpuma dewasa, karena
rasanya yang renyah harganya yang relatif terjangdka menjadi pilihan sebagai
cemilan sehari-hari. Sehingga stick menjadi makamayan yang memiliki harga
jual yang tinggi.

Melihat minat masyarakat akan cemilan stick damkimiemenuhi kepuasan
masyarakat akan tersebut dibuatlah suatu inovasi thalam usaha pembuatan
stick yaitu “Stick lkan Pindang Pedas”. Dimana lstioi memiliki rasa ikan
pindang dan pedas yang berbeda dengan stick layaryg hanya memiliki rasa

asin, manis.



Pindang merupakan hasil olahan ikan laut dengae kambinasi perebusan
dan penggaraman yang memiliki gizi protein heveakiup tinggi bagi penduduk
Indonesia. Pindang mempunyai penampakan citaralsstut dan keawetan yang
khas dan bervariasi sesuai dengan jenis ikan ,lgadam dan perebusan.

Cabai merupakan salah satu komoditas sayuran yamgak dibudidayakan
oleh petani di Indonesia karena memiliki harga jyahg tinggi dan memiliki
beberapa manfaat kesehatan yang salah satunyah adafacapsaicin yang
berfungsi dalam mengendalikan penyakit kanker.i®da kandungan vitamin C
yang cukup tinggi pada cabai dapat memenuhi kelhntdtarian setiap orang,
namun harus dikonsumsi secukupnya untuk menghingtari “lambung.

Usaha stick ikan pindang pedas ini diharapkan mamemenuhi kepuasan
masyarakat akan cemilan stick serta mampu menyenaga kerja yang nantinya
dapat meningkatkan kesejahteraan masyarakat sehinggelancarkan
perekonomian bangsa. Untuk mengetahui sejauh msatzauersebut layak atau
tidaknya dijalankan, maka diperlukan suatu anafsiha agar dapat manfaat dan

keuntungan bagi usaha tersebut.

1.2 RumusanMasalah

Berdasarkan latar belakang yang telah di uraikamatds, maka dapat di
rumuskan masalah yaitu “Bagaimana Analisis Usalek $8tan Pindang Pedas di
Desa Tutul Tegalsari Kecamatan Ambulu Kabupaterbéernerdasarkan analisis
BEP @Break Event Point), R/C Ratio dan ROIReturn on Investment)” ?

1.3 Tujuan

Berdasarkan rumusan masalah yang telah di uraikatas, maka tujuan dari
tugas akhir ini yaitu mengetahui bagaimana anaBtick Pindang Pedas di Desa
Tutul Tegalsari Kecamatan Ambulu Kabupaten Jembeddsarkan analisis BEP
(Break Event Point), R/C Ratio dan ROIReturn on Investment).



1.4 Manfaat
Manfaat dilaksanakan Tugas Akhir ini yaitu:

1. Memberikan wawasan serta pembelajaran untuk megla@ghwirausaha bagi
mahasiswa yang ingin mencoba berwirausaha.

2. Memberikan inovasi kepada mahasiswa untuk meméaafaakan pindang
menjadi produk baru.

3. Mengenalkan kepada masyarakat tentang stick ikawdapg pedas dan
dijadikan bahan pertimbangan yang ingin melaksamalkeabuatan stick ikan

pindang pedas.



II. TINJAUAN PUSTAKA

2.1. Kajian Pelaksanaan Tugas Akhir Terdahulu

Arfiyanto, Azam (2012), dalam penelitiannya yang berjudul “alisis
Usaha Stick Wortel ‘SWAP’ Kelurahan Tegalharjo Kewdan Glenmore
Kabupaten Banyuwangi”’, berdasarkan analisis usaaag ytelah dilakukan
menggunakan analisis BEP (unit) dan BEP (harga}, Ratio, dan ROl maka
usaha stick wortel “SWAP” layak untuk diusahakam asaendapat keuntungan.
R/C Ratio dengan hasil 1,4 yang artinya setiap Rp 100 iagegang dikeluarkan
maka penerimaan yang diperoleh sebesar Rp 14@ridrinvestasi R/C >1, maka
usaha yang dijalankan mendapat keuntungan. ROI wkaina ini memperoleh
hasil 37 % yang artinya setiap Rp 100,- modal ydikgluarkan maka akan
diperoleh keuntungan bersih sebesar Rp 37. Hasihénunjukkan lebih besar
dari tingkat suku bunga bank yang berlaku sehingggha ini menguntungkan
dan layak untuk diusahakan.

Indah W Liftiatun (2011), dalam penelitian terdahwang berjudul
“Analisis Usaha Kue Ladrang Multirasa Di Desa Jubltecamatan Sukorambi
Kabupaten Jember” berdasarkan analisis usaha yasgh t dilakukan
menggunakan analisis BEP (unit) dan BEP (harga}, Ratio, dan ROl maka
dapat disimpulkan bahwa hasil analisis usaha Kudrdray Multirasa yaitu
didapatkan BEP (Rupiah) sebesar Rp 570 sedangldnBiaP (unit) Sebesar 95
bungkus. Perhitungan ROI yaitu sebesar 13,31%.itBegan R/CRatio yaitu

sebesar 1,58. Dengan demikian usaha tersebut ayalk diusahakan lebih lanjut.



2.2. Landasan Teori
2.2.1 Stick

Stick merupakan jenis makanan ringan yang memit&sa manis, asin dan
gurih terbuat dari adonan tepung terigu yang réigg. Stick merupakan kue
dengan kadar air yang minimal, sehingga dapat gsimdalam jangka waktu
yang lama. Stick pada umumnya populer disajikara st perayaan lebaran dan
digemari oleh masyarakat luas baik anak-anak maudewasa, karena rasanya
yang renyah harganya yang relatif terjangkau damawepilihan sebagai cemilan
sehari-hari. Sehingga stick menjadi makanan ringamg memiliki harga jual
yang tinggi.

2.2.2 Terigu

Tepung terigu merupakan tepung atau bubuk halug y@nasal dari biji
gandum, dan digunakan sebagai bahan dasar pembeatmk dan roti.Tepung
terigu mengandung banyak zat pati, yaitu karbohikoapleks yang tidak larut
dalam air. Tepung terigu juga mengandung proteiandebentuk gluten, yang
berperan dalam menentukan kekenyalan makanan gdmgat dari bahan terigu.
Jenis tepung terigu ada tiga, antara lain: tepenigu berprotein tinggi dengan
kadar antara 11%-13% digunakan sebagai bahan pémbiiatepung terigu
dengan kadar protein sedang 8%-10% digunakan sebapan pembuat kue
Tepung terigu berprotein rendah dengan kadar 6%ig§Unakan untuk membuat
kue yang renyah, seperti biskuit atau kulit goren@@ikibuku, 2013).

2.2.3 Ikan pindang

Ikan pindang merupakan ikan hasil olahan ikabd@mgan cara kombinasi
perebusan dan penggaraman. Pindang mempunyai pakampitarasa, tekstur
dan keawetan yang khas dan bervariasi sesuai dgagjankan , kadar garam dan
perebusan. Pemindangan merupakan salah satu cagawstan ikan dengan
direbus dalam lingkungan beragam dan bertekanamailofujuan pemindangan
adalah menghambat kegiatan bekteri atau memburkderbpembusuk. Nilai gizi

ikan pindang relatif masih tinggi, yaitu sebagaik:



Tabel 2.1 Kandungan Gizi Ikan Pindang

No Kandungan gizi Prosentase (%)
1  Protein 20

2 Lemak 5

3 Abu 5

4  Air 10

Sumber : Santoso, 2003

Peluang pasar ikan pindang cukup luas dan terusngieai. Beberapa
Negara tetangga, ikan pindang juga cukup terkenaalnya di Thailand ikan
pindang disebuPla thu nung, di Filipina disebutSnaeng, dan di Malaysia serta
Singapura disebBoiled fish (Santoso, 2003).

2.3.4 Cabai
Kingdom : Plantae
Sub-divisi : Angiospermae
Kelas : Dicotyledoneae
Ordo : Solanales
Family : Solanaceae
Divisi : Spermatophyta
Genus Capsicum
Species Capsicum frutescens. L

Cabai Capsicum annum. L atau Capsicum frutescens. L) memiliki banyak
varietas, antara lain cabai rawit kecil, sedangaheBiasanya cabai rawit rasanya
pedas sekali. Tanaman cabai memiliki tinggi 50-t60 batang pokok yang tua
berkayu. Cabai rawit termasuk berumur panjapegefinial) dapat hidup 2-3
tahun, asalkan dipelihara dengan baik dan unswx teacukupi. Struktur cabai
rawit hampir sama dengan cabai besar. Satu bulsarmya keluar lebih dari satu
buah. Daunnya bulat telur, dasarnya lebih lebangimenyempit dan meruncing,
warna daun hijau muda, permukaan bawah berbular @5-5cm, panjang 1-10

cm, panjang tangkai 0,5-3,5 cm (Pracaya, 2007).



Nilai gizi cabai dan susunan kimia cabai dapahdltlidari table dibawah ini:

Tabel 2.2 Kandungan Gizi dan Susunan Kimia Cabai

No Kandungan Gizi Jumlah

1 Kandungan air 83 %

2 Lemak 0,6 %

3 Protein 3%

4 Karbohidra 6 %

5 Sera 7%

6 Kalori 32 kal setiap 100 gre

7 Kalsium (Ca) 15 mg setiap 100 gram
8 Pospor (P) 30 mg setiap 100 gram
9 Besi (Fe) 0,5 mg setiap 100 gram
10 Vitamin A 1.5000 I.U setiap 100 gram
11 Thiamin (Vitamin B) 50 ug setiap 100 gram

12 Riboflafin (Vitamin B) 40 pg setiap 100 gram

13 Niacin (Vitamin PP) 0,4 mg setiap 100 gram
14 Vitamin C 360 mg seriap 100 gram

Sumber : Pracaya, 2007

2.2.5 Analisis Usaha

Analisis usaha yang dipakai dalam usaha Stick ladang Pedas adalah :
a. BEP (Break Even Point)

BEP (Break Event Point) merupakan salah satu analisis keuangan yang
sangat penting dalam perencanaan keuangan. Artdlisismpas digunakan untuk
mengetahui pada titik berapa hasil penjualan saengah jumlah biaya. Artinya
keadaan dimana perusahaan beroperasi dalam kasdisa tidak memperoleh

pendapatan (laba) dan tidak pula menderita kerygiasmir, 2009).

b. R/C Ratio (Return Cost Ratio)

Analisis R/C Ratio return cost ratio) digunakan untuk melihat
besarnya keuntungan relatif dari perusahaan tephééeya yang dikeluarkan.
(Pasaribu, H. Ali Musa, 2012)



c. ROI (Return On I nvestment)
Return on Invesment (ROI) merupakan rasio yang menunjukkan hasil
(return) atas jumlah aktiva yang digunakan dalam perusabgau suatu ukuran

tentang efisiensi manajemen (Kasmir, 2009).



[ll. METODE PELAKSANAAN TUGAS AKHIR

3.1 Waktu dan Tempat Pelaksanaan Tugas Akhir

Tugas akhir ini di laksanakan selama 3 bulan yhitllan Desember 2013
sampai dengan Februari 2014 di Desa Tutul Tegalkadamatan Ambulu
Kabupaten Jember.

3.2 Alat dan Bahan

Bahan dan alat yang dibutuhkan dan digunakan ddlagas Akhir untuk
proses produksi Stick lkan Pindang Pedas antara lai

Tabel 3.1 Alat
No Alat Jumlah Satuan
1 Baskom 1 Buah
2 Blender 1 Buah
3 Alat Pemipih 1 Buah
4 Timbangan 1 Buah
5 Sealer 1 Buah
6 Nampan 1 Buah
7 Wajan 1 Buah
8 Spatula 1 Buah
9 Penyaring Minyak 1 Buah
10  Kompor Gas 1 Buah
11. Tabung LPG 1 Buah

Sumber: Data Primer Juli 2013
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Tabel 3.2 Bahan

No Bahan Jumlah Satuan
1 Terigu 2 Kg

2 Ikan Pindang Yo Kg

3 Cabai 1 Ons
4 Menteg: 3 Ons
5 Telur 4 Butir
6 Gula 0,2 Ons
7 Garam 0,5 Ons
8 Bawang Putih 1 Ons
9 Minyak Goreng 2 Liter
1C Plastik Kemasa 0,20 Pack
12 Label 12 Lembar
13 Gas LPG Ys Kg

Sumber: Data Primer Juli 2013

3.3 Analisis Data

Analisis data yang digunakan pada usaha Stick Radang Pedas antara

lain:

3.3.1 Metode Pengumpulan Data

Pengumpulan data yang digunakan dalam produkadaliah sebagai berikut:
1. Pengumpulan data primer pelaksanaan Tugas Akhin yaelakukan proses
produksi dan pemasarannya.
2. Pengumpulan data sekunder melalui studi literamituy membaca buku-
buku, data-data tertulis dan studi pustaka dagret.

2.3.2 Metode Analisis
Untuk mengetahui apakah Stick lkan Pindang Pedagyomungkan atau

tidak untuk dijadikan sebuah wirausaha maka dapattisis sebagai berikut:
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d. BEP (Break Even Point)

BEP (Break Event Point) merupakan salah satu analisis keuangan yang
sangat penting dalam perencanaan keuangan. Artdlisismpas digunakan untuk
mengetahui pada titik berapa hasil penjualan saengah jumlah biaya. Artinya
keadaan dimana perusahaan beroperasi dalam kasdisa tidak memperoleh
pendapatan (laba) dan tidak pula menderita kerugiasmir, 2009).

1.) Break Even point (BEP) unit :

BEP ( unit) _ Total Biaya

Harga per unit

2.) Break Even point (BEP) Rupiah:

BEP (Ruplah) - Total Biava

Total Produlksi

b. Analisis R/C Ratio

Analisis R/C Ratiorgturn cost ratio) digunakan untuk melihat besarnya
keuntungan relatif dari perusahaan terhadap biapg gikeluarkan. (Pasaribu, H.
Ali Musa, 2012)

R/C Ratio = Tc\ta! Flenerlmaan .
Total biava produksi

Kriteia sebagai berikut :

a. Apabila nilai R/C > 1 maka usaha menguntungkan.

b. Apabila nilai R/C < 1 maka usaha mengalami kenugia

c. Apabila nilai R/C = 1 maka usaha tidak untung tidak rugi.
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3. AnalisisReturn On Investment (ROI)
Return on Invesment (ROI) merupakan rasio yang menunjukkan hasil
(return) atas jumlah aktiva yang digunakan dalam perusabsau suatu ukuran

tentang efisiensi manajemen. (Kasmir, 2009:218)

Laba Uzaha
ROl =—————
Biaya Produksi

x 100%

Kriteia sebagai berikut :

d. Apabila nilai ROI > 0 maka usaha menguntungkan.

e. Apabila nilai ROI < 0 maka usaha mengalami kerugian

f. Apabila nilai ROI = 0 maka usaha tidak untung ddak rugi.



IV. HASIL DAN PEMBAHASAN

4.1 Hasil
4.1.1 Produk Stick Ikan Pindang pedas

Analisis usaha stick ikan pindang pedas merupakstuk wirausaha yang
dijalankan di Desa Tutul Tegalsari Kecamatan AmbCébupaten Jember. Stick
Ikan Pindang pedas merupakan kue kering berberp&rts stick yang terbuat
dari adonan tepung terigu, ikan pindang, cabe ddwaf pendukung lainnya. Ikan
pindang dan cabai merupakan hasil komoditi Ind@negang melimpah
jumlahnya, maka diperlukan adanya suatu inovasgaermengolah komoditi
tersebut menjadi makanan ringan seperti stick fkadang pedas sehingga kedua
komoditi tersebut lebih mempunyai nilai ekonomimbah. stick ikan pindang
pedas memiliki masa kadaluarsa yang lama yaitul@&bsehingga memudahkan
dalam proses pemasaran.

Stick pada umumnya popular disajikan pada saatyparalebaran dan
digemari oleh masyarakat luas baik anak-anak maugewasa, karena rasanya
yang renyah harganya yang relatif terjangkau damaudepilihan sebagai cemilan
sehari-hari. Stick merupakan jenis makanan ringamgy memiliki rasa manis,
asin dan gurih. Melihat minat masyarakat akan aamstick dan untuk memenuhi
kepuasan masyarakat akan tersebut dibuatlah spatasi baru dalam usaha

pembuatan stick yaitu Stick Ikan Pindang Pedas”.

Produk makanan ringan stick ikan pindang pedasahdalakanan ringan
yang memiliki nilai gizi tinggi. Pemasaran yangaftiilkan dalam usaha stick ikan
pindang pedas adalah di Desa Tutul Tegalsari Kemamambulu Kabupaten
Jember, diharapkan mampu memenuhi kepuasan maayaiekn cemilan stick
dan juga ingin mengetahui keuntungan usaha skak pindang pedas serta
untuk melihat prospek terhadap stick ikan pindaadas. Pembuatan stick ikan
pindang pedas dijelaskan secara detail dalam laptugas akhir ini hal ini
bertujuan memberikan referensi terhadap mahasismajutja masyarakat yang

ingin berwirausaha kue kering.

13
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4.1.2 Proses Produksi

Tahapan proses produksi yang digunakan dalam pemgol“Stick Ikan
Pindang Pedas” dalam tugas akhir ini terdapat lagletahapan-tahapan, adapun
tahapan-tahapan yang digunakan sebagai berikut:

1. Persiapan Alat dan Bahan

Pada tahap awal proses produksi “Stick |kan Pind&esglas” yaitu
mempersiapkan alat dan bahan yang akan digunakiam daroses produksi,
bahan dan alat yang perlu disiapkan dapat dilinttietl 4.1 dan 4.2

Tabel 4.1 Alat Proses Produksi

No Alat Jumlah Satuan
1 Baskom 1 Buah
2  Blender 1 Buah

3 Alat Pemipih 1 Buah

4  Timbangan 1 Buah
5 Sealer 1 Buah
6 Nampan 1 Buah
7 Wajan 1 Buah

8 Spatula 1 Buah
9  Penyaring Minyak 1 Buah
10 Kompor Gas 1 Buah
11 Tabung LPG 1 Buah

Sumber : Data Primer 2013
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Tabel 4.2 Bahan Proses Produksi

No Bahan Jumlah Satuan
1 Terigu 2 Kg

2 Ikan Pindang Y% Kg

3  Cabai 1 Ons

4 Mentega 3 Ons

5 Telur 4 Butir

6 Gula 0,2 Ons

7  Garam 0,5 Ons

8 Bawang Putih 1 Ons
9  Minyak Goreng 2 Liter
10 Plastik Kemasan 0,20 Pack
11 Label 12 Lembar
12 GasLPG Yo Kg

Sumber : Data Primer 2013

2. Penyortiran

Penyortiran bahan- bahan dilakukan sebelum menghela mendapatkan
bahan yang berkualitas baik.
3. Pencucian

Bahan —bahan yang telah diseleksi kemudian didengan air bersih agar
kotoran yang ada hilang.
4. Pengambilan daging ikan pindang

Ikan pindang yang telah di cuci kemudian dilakuRamisahan antara daging
ikan dari kepala serta duri.
5. Penghalusan

Ikan Pindang, cabai, dan bawang putih yang telabetisihkan dilakukan
penghalusan menggunakan blender yang telah disediak
6. Pencampuran bahan

Setelah |kan pindang, cabai dan Bawang putih tdlalus kemudian
campurkan dengan bahan- bahan lainnya yaitu: tegapam, telur, mentega, gula
dan air, aduk hingga merata secara manual, hinggaaa tercampur rata dan
padat.



16

7. Proses pemipihan

Setelah adonan sudah tercampur rata, kemudian adbpgihkan dengan
menggunakan alat gilingan agar adonan menjadi $igilsngga mudah untuk di
bentuk.
8. Pemotongan Adonan

Setelah adonan ditipiskan adonan tersebut kemuwlpaiong menggunakan
alat gilingan dan dibentuk seperti stick denganjgrag dengan ukuran 8 cm.
9. Penggorengan

Adonan yang telah terbentuk stick kemudian digoreaghpai berwarna
kuning kecokelatan lalu tiriskan.
10. Penirisan

Adonan yang telah digoreng berwarna kuning kect&elai tiriskan pada
penyaring minyak agar stick yang akan di bungkidektimengandung minyak.
11. Penimbangan

Stick yang sudah ditiriskan dan dingin kemudiagimthang dengan berat 30
gram.
12. Pengemasan

Stick yang telah ditimbang kemudian dimasukkan rdajalastik kemasan

serta pemberian label.
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Adapun proses produksi Stick |kan Pindang Pedaandal kali proses
produksi dapat dilihat di gambar 4.1

Persiapan Alat dan Bahan

-
™,

Penyortiran

N

Pencucian

A4
Pengambilan Daging lkan Pindang

v
Penghalusan
S 2
Pencampuran Bahan

AV

Proses Pemipihan

AV

Pemotongan Adonan

-
~,

Penggorengan

A4

Penirisan

N

Penimbangan

A4

Pengemasan

Gambar 4.1 Bagan alur proses produksi Stick Ikaddig Pedas.
Sumber: Data Primer Juli 2013
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4.1.3 Analisis Usaha Stick Ikan Pindang Pedas

Usaha Stick Ikan Pindang Pedas ini dalam satu pedses produksi
menghasilkan berat total 3 kg dan stick dikemasapplhstik dengan berat
masing- masing 30 gram sehingga menghasilkan 166kims stick. Perhitungan
biaya dalam usaha produksi Stick lkan Pindang Pdd&sn pelaksanaan tugas
akhir selengkapnya disajikan dalam tabel 4.3 dan 4

Tabel 4.3 Biaya Variabel Dalam 1 Kali Proses Pksid&tick Ikan Pindang Pedas

No Keterangan Satuan Jumlah Harga Satuan Jumlah

1 Terigu Kg 2 Rp. 7.000 Rp. 14.000
2 Ikan Pindang Kg %) Rp. 10.000 Rp. 5.000
3 Cabai Ons 1 Rp. 2000 Rp. 2.000
4 Mentega Ons 3 Rp. 1.500 Rp. 4.500
5 Telur Butir 4 Rp. 1.000 Rp. 4.000
6 Gula Ons 0,2 Rp. 500 Rp. 100
7 Garam Ons 0,5 Rp. 500 Rp. 100
8 Bawang Putih Ons 1 Rp. 1000 Rp.00Q.

9 Minyak Goreng Liter 2 Rp. 10.450 Rp. 9

10  Plastik Kemasan Pack 0,20 Rp. 12.000 Rp.400

11  Label Lembar 12 Rp. 100 Rp. 1.200
12 Gas LPG Kg Y Rp. 5000 Rp. 2500
13  Tenaga Kerja Orang 1 Rp 13.000 Rp Q8.0
Total Biaya Variabel Rp. 70.700

Sumber : Data Primer 2013

Keterangan :
Berdasarkan perhitungan biaya pada Tabel 4.3 diketbahwa total biaya
variabel yang digunakan dalam satu kali prosesyksidsebesar Rp.70.700,-
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Tabel 4.4 Biaya Tetap Dalam 1 Kali Proses Prod8kisk Ikan Pindang Pedas

No Uraian Jumlah  Harga Satuan Nilai Depresiasi

1  Ember 1 Rp 8,000.00 Rp 166.67
2  Blender 1 Rp 75,000.00 Rp 283.33
3 Alat Pemipih 1 Rp 100,000.00 Rp 354.17
4 Timbangan 1 Rp 30,000.00 Rp 118.75
5 Sealer 1 Rp 100,000.00 Rp 354.17
6 Nampan 1 Rp 4,500.00 Rp 93.75
7  Wajan 1 Rp 28,000.00 Rp 140.63
8 Spatula 1 Rp 4,000.00 Rp 41.67
9  Penyaring Minyak 1 Rp 6,000.00 Rp 62.50
10 Kompor Gas 1 Rp 90,000.00 Rp 354.17
11 Tabung Gas 1 Rp 100,000.00 Rp -

Total Biaya Tetap Rp 558,500.00 Rp 1,969.79

Sumber : Lampiran 1

Keterangan :

Berdasarkan perhitungan biaya pada tabel 4.5 dhkettahui bahwa total biaya
tetap yang dikeluarkan sebesar Rp 558,500.0@ngidn total biaya tetap yang
telah di depresiasikan sebesar Rp 1,969.79/produksi

Tabel 4.5 Hasil Produksi (Pendapatan)

No Keterangan Biaya Jumlah
1 Penjualan (pendapatan)
100 bungkus x Rp. 1000,- Rp. 100.000
Total Biaya Variabel Rp. 70.70C
Total Biaya Tetap (didepresiasikan) Rp 1.969,7¢
2 Total Biaya Rp. 72.669,79
3 Laba Rp.  27.330,21

Sumber : Data Primer 2013
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Keterangan :

Jadi dalam satu kali produksi “Stick Ikan Pindaregl#®” mampu menghasilkan
berat total 3 kg dan stick dikemas pada plastikgdarberat masing- masing 30
gram sehingga menghasilkan 100 bungieisgan dilakukan penyusutan terhadap
peralatan, dari perhitungan di atas maka laba ydipgroleh setiap satu kali
produksi Rp 27.330,21 dengan harga jual perRmit1000.

4.1.4 Perhitungan Titik Impas Break Event Point)

Diava Totzl
“Jumlah Produksi

= Rp 72.669,79
100 bungkus

= _Rp 72.669,79
100

= Rp. 726,6979
Jadi BEP (harga) = Rp. 726/ bungkus
BEP (harga) diperoleh sebesar Rp. 726,6979 artititfla impas modal
tercapai bila harga “Stick Ikan Pindang Pedas” yalitgtapkan sebesar Rp.
726,6979

a. BEP (Harga)

. Biava Total
b. BEP (unit) :—Hﬂga Produkei

Rp 72.669,79
Rp. 1000

72,66979
Jadi BEP (unit) = 72 bungkus
BEP (unit) diperoleh sebesar 72 bungkus, artimykaithpas modal tercapai

jika penjualan “Stick Ikan Pindang Pedas” sebe&asuhgkus.
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4.1.5 Perhitungan R/C Ratio Revenue-Cost Ratio)
Berdasarkan hasil perhitungan biaya dan laba psadlapat dihitung nilai
R/C Ratio sebagai berikut :

Total Pendapatan (T

R/C Ratio =
Total Biaya (TC)
Rp. 100.000
Rp 72.66®,7
= 1,37608764
Jadi R/C Ratio = 1,37 (dibulatkan)

Perhitungan analisis R/@Ratio pada usaha stick ikan pindang pedas,
diperoleh nilai sebesar 1,37. Jadi setiap Rp li@abyang dikeluarkan diperoleh
pendapatan sebesar 37 maka usaha layak untukhdikasa

4.1.6 PerhitunganReturn On I nvestment (ROI)
Berdasarkan hasil perhitungan biaya dan laba pdidpat dihitung nilai
ROI sebagai berikut:
Laba Bersih

ROI = X100 %
Total Aktiva

Rp 27.330,21

= X 100 %
Rp 72.669,79

Jadi nilai ROl = 37,60 %
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Berdasarkan hasil perhitungan dengan kriteria lp@ni metode ROI
didapatkan nilai ROl sebesar 37,60 % artinya setgp 100 aktiva yang
digunakan dalam proses produksi akan mendapatkzm barsin sebesar Rp.
37,60 dimana laba bersih ini digunakan untuk mepiutnvestasi yang telah

dikeluarkan.

4.2 Pembahasan
4.2.1 Break Even Point (BEP)

Berdasarkan Perhitungan analisis BEP (unit) merkaju bahwa usaha
stick ikan pindang pedas diperoleh volume penjuadabesar 100 bungkus,
dimana nilai tersebut lebih besar di bandingkan BiE#)yang diperoleh sebesar
72 bungkus. Tingkat kemampuan volume penjualarhidégisar di bandingkan
dengan BEP (unit), maka usaha ini layak untuk dikamgkan.

BEP (Rupiah) diperoleh sebesar Rp. 726,6979 lekitil Idibandingkan
dengan harga jual stick ikan pindang pedas yaitul&Q0,- artinya, titik impas

modal tercapai maka usaha ini menguntungkan.

4.2.2 R/C Ratio

Berdasarkan perhitungd{C Ratio diperoleh dari perbandingan antara total
pendapatan Rp 100.000 dibagi dengan total biayd R§69,79 dalam satu kali
proses produksi yaitu 1,37 artinya yaitu setiap. RPO total biaya yang
dikeluarkan pada proses produksi maka akan menighagpiendapatan Rp. 137
dimana Rp. 37 merupakan keuntungan. Hal ini menikark bahwaR/C Ratio

lebih dari 1, maka usaha ini menguntungkan untukahakan.

4.2.3 Return On Investmet (ROI)

Berdasarkan hasil perhitungan dengan kriteria aeml metode ROI
didapatkan nilai ROl sebesar 37,60 %, artinya pefp. 100 aktiva yang
digunakan dalam proses produksi akan mendapatkarbkersih sebesar Rp.37,60
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dimana laba bersih ini digunakan untuk menutupiegtasi yang telah

dikeluarkan.

4.3 Pemasaran

Adapun pemasaran dari produksi “Stick lkan PindaRgdas” ini
menggunakan 2 jenis metode pemasaran sebagaingarabdirkan pada gambar
4.2

1. Langsung ditawarkan ke konsumen.

PRODUSEN 1.00 KONSUMEN

2. Melalui pengecer langsung ke konsumen.

100% 1.2
PRODUSEN ||—>|| PENGECER |—|| KONSUMEN

Gambar 4.2 Bagan Saluran Distribusi “Stick lkan Pindang Pedas”

Sumber: Data Primer 2013
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V. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Berdasarkan analisis usaha yang telah dilakukanggumakan analisis
BEP (unit) dan BEP (harga), R/C Ratio, ROl padahasStick lkan Pindang
Pedas di Desa Tutul Tegalsari Kecamatan Ambulu Ratem Jember
menguntungkan dan layak untuk diusahakan.
5.2 Saran

Semakin banyaknya persaingan di dalam dunia usateka kepada
masyarakat yang akan mengusahakan Stick Ikan Rjrélaaias disarankan :

1. Memajukan usaha dengan usaha memperbesar skalaukgrodian
meminimalkan biaya serta menyerap tenaga kerjangghidapat mengurangi
pengangguran.

2. Memperluas daerah pemasaran dan menambah strategsaran yang lebih
baik sehingga penyebaran produk lebih merata dargumeungkan.

3. Menjaga mutu produksi serta kepuasan pelanggan deemperlancar
pemasaran untuk kemajuan usaha.

4. Melakukan pengemasan yang inovatif dan elegan ggairlebih menarik

minat konsumen.
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Lampiran 2.Dokumentasi

Persiapan alat dan bahan Pencucian

Pengambilan daging ikan pindang Penghalusan bahan
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Adonan siap di pipihkan Pemipihan adonan
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Proses penyileran Produk Stick lkan Pindang Peda
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