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ABSTRAK

Roti goreng pentol sayur adalah produk pangan berbahan dasar tepung terigu dan
air dengan tambahan pengembang serta berisi adonan pentol dengan tambahan
sayuran dan daging ayam serta dilakukan proses penggorengan diminyak panas
untuk mematangkannya. Produk ini merupakan produk baru yang menggabungkan
antara roti goreng dan pentol yang ditambahkan sayuran dan daging ayam. Tugas
akhir ini dilaksanakan di Desa Seneporejo Kecamatan Siliragung Kabupaten
Banyuwangi selama 4 bulan yaitu pada tanggal 16 Februari 2021 hingga 11 April
2021 dengan menggunakan berbagai metode pengumpulan data yaitu data primer
dan data sekunder. Tujuan dari pelaksanaan tugas akhir ini adalah melaksanakan
proses produksi, melaksanakan analisis usaha, dan melaksanakan bauran pemasaran
roti goreng pentol sayur. Tahapan proses produksi roti goreng pentol sayur
diantaranya persiapan alat dan bahan, pembuatan adonan roti, pencucian sayuran
dan daging ayam, perebusan daging ayam, pembuatan adonan pentol, pengisian
roti, proses penggorengan roti, pelabelan serta pengemasan produk. Metode analisis
usaha yang digunakan yaitu BEP (Break Even Point), R/C Ratio (Revenue Cost
Ratio), dan ROI (Return On Investment).Bauran pemasaran yang dilakukan dalam
pelaksanaan tugas akhir ini meliputi 4P yaitu product, price, place, dan promotion.
Hasil yang diperoleh dari perhitungan ketiga analisis tersebut yaitu BEP produksi
sebesar 21,91 kemasan dari total produksi sebesar 32 kemasan, BEP harga sebesar
Rp 3.423,58/kemasan dari harga jual yang ditetapkan sebesar Rp 5.000/kemasan,
R/C Ratio sebesar 1,46, dan ROI sebesar 6,64%. Berdasarkan hasil analisis usaha
yang telah dilakukan maka usaha roti goreng pentol sayur di Desa Seneporejo
Kecamatan Siliragung Kabupaten Banyuwangi dinyatakan layak atau
menguntungkan untuk diusahakan.
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