DAFTAR PUSTAKA

Maryuliana, Asnelly. 2010. Analisis Pemeliharaan Mesim Produksi pada PT.
P&P Bangkinang di Desa Simalinyang. Skripsi. UIN Sulthan Syarif Kasim :
Riau. http://repository.uin-suska.ac.id/11794/

Sutarsi dan Iwan Taruna. 2015. Rancang Bangun Mesim Penyangrai Kopi Tipe
Rotari. Artikel Penelitian Hibah Bersaing. Universitas Jember.
http://repository.unej.ac.id/handle/123456789/64819

Alfiyyah, Balgis. 2020. GAMBARAN UMUM PERUSAHAAN PTPN XII.
Skripsi. Perpustakaan : Universitas Jember.
http://repository.unair.ac.id/100088/4/4.%20BAB%202%20GAMBARAN
%20UMUM%20.pdf

Azmi, Aulia Kautsar. 2018. “Makalah Praktikum Agribisnis Tanaman Perkebunan
Tumpang Sari Tanaman Kopi Arabika dengan Jagung”. Fakultas Pertanian
Universitas Lancang Kuning : Pekanbaru.
https://osf.io/pz7x8/download/? format=pdf

37


http://repository.uin-suska.ac.id/11794/
http://repository.unej.ac.id/handle/123456789/64819
http://repository.unair.ac.id/100088/4/4.%20BAB%202%20GAMBARAN%20UMUM%20.pdf
http://repository.unair.ac.id/100088/4/4.%20BAB%202%20GAMBARAN%20UMUM%20.pdf
https://osf.io/pz7x8/download/?format=pdf

	LAPORAN PRAKTIK KERJA LAPANGAN
	PRAKATA
	RINGKASAN
	DAFTAR ISI
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR LAMPIRAN
	BAB 1. PENDAHULUAN
	1.1  Latar Belakang
	1.2 Tujuan dan Manfaat
	1.2.1 Tujuan Umum PKL
	1.2.2  Tujuan khusus PKL
	1.2.3 Manfaat PKL

	1.3   Lokasi dan Waktu
	1.3.1  Lokasi
	1.3.2  Waktu

	1.4 Metode Pelaksanaan

	BAB 2. KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
	2.1 Sejarah Singkat PT. Rolas Nusantara Mandiri
	2.1.1 Visi dan Misi PT Rolas Nusantara Mandiri

	2.2 Struktur Organisasi PT Rolas Nusantara Mandiri
	2.2.1 Ketenagakerjaan dan Waktu Kerja
	2.2.2 Tugas dan Wewenang dari Setiap Jabatan

	2.3 Kondisi Lingkungan
	2.4 Lokasi PT. Rolas Nusantara Mandiri
	2.5 Tata Tertib Kerja Unit kopi Bubuk.
	2.6 Makna Logo PT Rolas Nusantara Mandiri
	2.6.1 Produk PT Rolas Nusantara Mandiri


	BAB 3. KEGIATAN UMUM LOKASI PKL
	3.1 Tahapan Kegiatan PKL
	3.1.1 Konfirmasi Izin PKL
	3.1.2 Pengenalan Perusahaan
	3.1.3 Pelaksanaan Kegiatan Praktik Kerja Lapang

	3.2 Proses Produksi Kopi Bubuk
	3.2.1 Penyangraian (roasting)
	3.2.2 Penggilingan (grinding)
	3.2.3 Pengujian Cita Rasa (Cup Taste)
	3.2.4 Pengemasan (packing)
	Bubuk kopi harus didiamkan selama 24 jam sebelum dikemas. Hal itu bertujuan supaya bubuk kopi yang sudah dikemas tidak berkapang karena suhu bubuk kopi masih tinggi. Proses pengemasan produk kopi bubuk dibagi menjadi 3 bagian.


	BAB 4. HASIL DAN PEMBAHASAN
	4.1 Maksud dan Tujuan Maintenance pada PT. Rolas Nusantara Mandiri
	4.2 Hubungan Maintenance dengan Kelancaran proses Produksi
	4.2.1 Proses Kerja Roaster Manual
	4.2.2 Pemeliharaan Pada Sistem Roaster

	4.3 Jenis-Jenis Maintenance Mesin dan Jadwal Pemeliharaannya
	4.3.1 Pemeliharaan preventive
	4.3.2 Routine Maintenancei (Pemeliharaan Rutin)
	4.3.3 Periodik Maintenance (Pemeliharaan Periodik)
	Tabel 4.2 Jadwal Pemeliharaan Periodik Mesin Produksi Berdasarkan Jam Kerja Mesin pada PT. Rolas Nusantara Mandiri 2020-2021
	4.3.4 Pemeliharaan Corrective

	4.4 Kebijaksanaan yang Dilakukan Oleh Perusahaan Dalam Kegiatan Pemeliharaan

	BAB 5. KESIMPULAN DAN SARAN
	5.1 Kesimpulan
	5.2 Saran

	DAFTAR PUSTAKA
	LAMPIRAN

