25

DAFTAR PUSTAKA

Anggadiredja, et. al., Zatnika, A., Purwoto,.H danlstini, S., 2009. Rumput Laut
Penebar Swadaya, Jakakarta.

Buckle, K. A., Erdward, R. A., Fleet, G. H., dan wootton, M., 2010 ilmu pangan.
Penerbit Universitas Indonesia (Ul-Press), Jakarta

Estrasih, T. 2009. Teknologi Pengolahan Pangan. Jakarta : PT. Bumi Aksara.

Henderson, S. M.and R. L. Perry, 1976. Angricultural Engiineering . 3rded. The
AVI Publ. Co., Inc, Wesport, Connecticut, USA

Istini, S. dan Suhaimi, 1998, Manfaat dan pengolahan Rumpu tLaut, Lembaga
Oseanologi Nasional, Jakarta.

Nurba, Diswandi, 2010. Analisis Distribusi Suhu., Aliran Udara, RH dan Kadar
Air dalam In-Store Dryer untuk Biji Jagung. Institut Pertanian Bogor.

Rindang, A.S,Tamimi, A, Faizah, L. N, Septyani, N, irwan, M dan Faturrizqyah,
R, 2011. Smoking, ohmic dan mirowace. Makalah IImu Teknologi
Pangan, Universitas Diponegoro, Semarang.

Singh, R. P,.danHedman, D. R., 2009 Introduction to Food Engineering Fourth
Edition, Caliifornia. USA

Suryaningrum, Th.D., JT Murtini dan M.. D.Erlina. 1991. Sifat fisika kimia
Karaginan dari beberapa lokasi Budidaya Rumput Laut di Indonesia. Pros.
TKI Teknologi pasca Panen Rumput Laut. Jakarta 1112Maret 1991.
Buku I. Sub. Balitkanlut Slipi. Badan litbang pertanian.

Sastry, S.K., and Barach. 2002. Ohmic Heating and Moderata Electric Field
(MEF) Processing. Journal of Engineering and Food for The 21 Century
(47): 785-791.

Salangke, S. 2000. ElectrothermalEffects of Ohmic Heating on Biomaterials.
Ph.D. Dissertation, The Ohio State University, Columbus, OH

Tien R dan Sugiyono. 2013. Ilmu pengetahuan Bahan Pangan. IPB Bogor: Pusat
Antar Universitas Pangan dan Gizi



26

Winarno, F. G., 1984. Kimia Pangandan Gizi.Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Yadollahinia, A., R., M. Omid and S, Rafiie. 2008. Desigh and Fabrication of
Experimental Dryer for studying Agricultural Products. Int. J. Agri.Bio.,
Vol. 10, Page 61-65



