39

DAFTAR PUSTAKA

Antara, N.S. 2012. Rempah-Rempah Dan Herbal. Senyawa Aroma Dan Cita
Rasa. http://staff.unud.ac.id/~semadiantara/wp-content/uploads/2012/06/I.-
Rempah-Rempah-Dan-Herbal.pdf. [30 Agustus 2016]

Arlene dan Kristijirati, 2011. Encyclopedia Of Common Natural Ingredents. N.Y.
USA: John wiley & Sons.

Badan POM RI. 2008. Direktorat Obat Asli Indonesia.

Cristianty, M. 2014. Pengenalan Kuliner Betawi (Bir Pletok) Melalui Media
Photo Book. Tugas Akhir. Universitas Kristen Maranatha

Fachriyah, E. dan Sumardi. 2007. Identifikasi minyak atsiri biji kapulaga
(Amomum cardamomum). J. Sains Mat. 15, 2, 83-87.

Haryanto. 2006. Kajian Proses Ekstraksi Minyak Kapulaga(Cardamoom oil) Dan
Pengaruh Penambahan Minyak Kapulaga Terhadap Peningkatan Mutu
Aroma Kapulaga Bubuk. Skripsi. Institut Pertanian Bogor.

Heorld S. 2007. Pengambilan Minyak Atsiri Bunga Cengkeh (Clove Oil)
Menggunakan Pelarut N-Heksana Dan Benzena. Semarang: p. 26.

Hakim, L. 2015. Rempah Dan Herba Kebun-Pekarangan Rumah Masyarakat:
Keragaman, Sumber Fitofarmaka Dan Wisata Kesehatan-Kebugaran.
Cetakan ke 1. Yogyakarta. Diandra Creative.

Leung, AY, dan Foster S. 1996. Encyclopedia Ofcommon Natural Ingredients
Used In Food, Drugs And Cosmetic. Ed ke-2. New York: John Wiley & Sons.

Maryani, T. 2013. Aktivitas Antibakteri Ekstrak Buah Kapulaga (Amomum
Compactum Soland. Ex Maton) Terhadap Escherichia Coli Dan
Streptococcus Pyogenes. Skripsi. Universitas Atma Jaya Yogyakarta.

Muchtadi, T. Sugiyono, dan F. Ayustaningwarno. 2011. limu Pengetahuan
Bahan Pangan. Bandung: Alfabeta.

Nirmagustina, Nursiwan dan Nuryeti. 2011. Sifat Organoleptik Dan Kandungan
Total Fenol Minuman Rempah Tradisional (Minuman Secang). Jurnal
Teknologi Industri Dan Hasil Pertanian, 16. HIm. 22-33. Polteknik Negeri
Lampung.



39

Nurdjannah, N. 2007. Teknologi Pengolahan Pala Oleh. Badan Penelitian Dan
Pengembangan Pertanian Balai Besar Penelitian Dan Pengembangan
Pascapanen Pertanian.

Nurdjannah, N. 2004. Diversifikasi Penggunaan Cengkeh. Dalam Perspektif, 3.
Him. 61-70. Balai Besar Penelitian dan Pengembangan Pasca Panen
Pertanian Bogor.

Oyen LPA. 1999. Cimbopogon citratus (DC) Staff. Di dalam: Oyen LPA, Nguyen
XD.editor. Plant resources of South-East Asia No 19. Esential oil plant.
Bogor: Prosea Bogor Indonesia.

Padmaningrum, R.T., S. Marwati, Dan A. Wiyarsi. 2012. Karakter Ekstrak Zat
Warna Kayu Secang (Caesalpinia Sappan L) Sebagai Indikator Titrasi
Asam Basa. Dalam Prosiding Seminar Nasional Penelitian. Yogyakarta:
Fakultas Mipa Universitas Negeri Yogyakarta. Hal. 2.

Panjaitan, R.D. 2011. Pengaruh Konsentrasi Natrium Bikarbonat Dan
Konsentrasi Manitol Terhadap Mutu Tablet Effervescent Rosela. Skripsi.
Universitas Sumatera Utara

Rahmawati, F. 2011. Kajian Potensi ‘“Wedang Uwuh” Sebagai Minuman
Fungsional.  Makalah Pada Seminar Nasional Wonderful Indonesia.
Universitas Negeri Yogyakarta

Ratnasari, D.M. 2015. Pengaruh Pengikat Pvp Dan Amylummanihot Serta
Perbedaanmetode Ekstrasi Terhadap Karakteristik Tabletmengandung
Kombinasi Ekstrak Buah Lada Hitam (Piper Nigrum L.) Dan Biji Buah
Pinang (Areca Catechu L.). Skripsi. Universitas Islam Bandung.

Ruhnayat, 2004. Penetapan Kadar Minyak Atsiri Bunga Cengkeh Dan Daun
Cengkeh (Eugenia caryophyllata Tumberg) Menggunakan Alat Stahl. Tugas
Akhir. Universitas Sumatera Utara.

Sinaga. N, 2008. Efek Antipiretik Ekstrak Rimpang Kapulaga (Amomum
compactum) Terhadap Suhu Rektal Dan Hitung Jenis Leukosit Mencit (Mus
musculus L.) Jantan. Skripsi. Universitas Sumatera Utara.

Somaatmadja. K. N. 1985. Teknologi Pengolahan Pangan. Jakarta: Bumi Aksara

Suharti. S. T. 1983 Rempah-rempah Dan Bahan Penyegar.Bandung. Universitas
Pendidikan Indonesia.

Sundari, 1. 2001. Graha Herbal Sehat Dan Alami Healthy And Nature Produk.
https://grahaherbal.wordpress.com [diakses tanggal Agustus 2016]


https://grahaherbal.wordpress.com/

39

Surisno, 2010. Penetapan Kadar Minyak Atsiri Rimpang Jahe Gajah (Zingiber
officinale Roscoe var. officinale) Dan Rimpang Jahe Merah.

Sutomo, 2006. Potensi Ekstrak Serenh Wangi (Cymbopogon Nardus L.)
Sebagai Anti Streptococcus Mutans. Skripsi. Intitut Pertanian Bogor.

Supini, 2014. Efek Ekstrak Lada Hitam (Piper Nigrum L.) Terhadap Parameter
Darah Mencit (Mus Musculus L.) Jantan Muda Dan Tua. Skripsi. Universitas
Negeri Lampung.

Swastika, R. 2015. Penggunaan Kayu Manis Dan Cengkeh Dalam Minuman
Rempah Secang Celup. Tugas Akhir. Politeknik Negeri Jember.

Ravindran, PN. 2005. Ginger: The genus Zingiber. USA: CRC Press. p.87 — 97.

Rismunandar. 1993. Kayu Manis. Jakarta: Penebar Swadaya.

Ruhnayat, 2004. Perkembangan Embrio Mencit (Mus Musculus Albinus)
Pada Inkubator Co2 Termodifikasi. Skripsi. Institut Pertanian Bogor.

Wiguna, D. 2011. Pengaruh Suhu Dan Transparansi Kemasan Terhadap
Stabilitas Kapasitas Antioksidan Sebagai Parameter Umur Simpan Bir
Pletok. Skripsi.

Institut Pertanian Bogor.

Winarti, C. dan Nurdjannah. N. 2005. “Peluang Tanaman Rempah Dan Obat
Sebagai Sumber Pangan Fungsional”. Dalam Jurnal Litbang Pertanian, 12.
Hal. 48-51.

Wijayakusumah, 2002. Pengaruh Perbandingan Sari Batang Sereh Dengan Sari
Jahe Dan Konsentrasi Serbuk Gula Aren Terhadap Mutu Serbuk Minuman
Penyegar Sereh. Skripsi. Universitas Sumatera Utara.



