BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Indonesia adalah salah satu negara yang berada di kawasan wilayah tropis di
Asia, oleh sebab itu iklim tropis ini mendukung Indonesia memiliki potensi
pertanian yang sangat baik dan didukung dengan sumber daya alam yang
melimpah, serta kondisi alam dan lingkungan yang mendukung. Sebagian besar
penduduk Indonesia bermata pencaharian pada sektor pertanian, sehingga
pendapatan perekonomian yang didapat sebagian besar berasal dari pertanian, dan
menjadikan negara Indonesia sebagai negara agraris. Keanekaragaman hasil alam
yang didapat pada setiap wilayah di Indonesia pun berbeda, hal tersebut
dipengaruhi oleh kondisi daratan, tanah, dan cuaca yang berbeda di setiap
wilayah.

Edamame merupakan jenis kedelai, tapi berbeda dengan kedelai biasanya.
Edamame merupakan kacang kedelai yang dipanen pada saat muda dan hijau,
maka disebut edamame. Komoditas tersebut merupakan komoditas yang berasal
dari kota Jember, dan memiliki eksportir terbesar yaitu negara Jepang. Edamame
sering digunakan sebagai bahan baku diolah menjadi makanan maupun minuman
yang banyak dijumpai di toko khas oleh-oleh atau bisa juga langsung dikonsumsi
secara langsung dengan proses perebusan. Terdapat kegiatan penyortiran dalam
proses ekspor di beberapa negara, agar masuk ke dalam kriteria kebijakan yang
negara tersebut buat. Sortiran dengan kualitas rendah, biasanya dijual di pasaran
dengan harga yang relatif murah. Oleh karena itu, demi meningkatkan hasil
olahan edamame agar lebih mendapatkan keuntungan yang maksimal, maka
dibuatlah inovasi baru yang berupa sajian makanan ringan yang telah diketahui
oleh masyarakat yaitu chips.

Chips merupakan jenis makanan ringan kering yang berbentuk kepingan
bulat dan bertekstur renyah terbuat dari tepung terigu dan bahan pendukung
lainnya yang dipanggang di dalam oven. Chips ini pada umunya disajikan sebagai

suguhan tamu di meja, maupun menjadi cemilan disaat sedang bersantai.



Makanan ini digemari oleh semua kalangan muda maupun tua, karena rasanya
yang renyah dan kurang jika hanya mencicipi satu keping.

Melihat kurang banyaknya varian inovasi dari kedelai edamame yang dibuat
di kota Jember, maka untuk menambah gebrakan baru di dunia kuliner oleh-oleh
khas kota Jember dibuatlah suatu inovasi yaitu "Edamame Chips Sweet” yang
memiliki rasa manis gula, dan juga menyehatkan karena mengandung olahan
kedelai edamame.

Usaha edamame chips sweet ini diharapkan mampu menjadi oleh-oleh khas
kota Jember agar lebih dikenal oleh masyarakat luas, serta mampu membuka
lapangan pekerjaan yang nantinya mampu meningkatkan kesejahteraan
masyarakat kota Jember dalam segi ekonomi industri kreatif yang bergerak di
bidang kuliner dan agribisnis. Usaha ini bertujuan untuk dapat mengetahui apakah
usaha ini layak atau tidak untuk dijalankan, agar di kemudian hari bisa bermanfaat
serta meraup keuntungan yang diharapkan. Usaha ini juga diharapkan mampu
berkontribusi dalam menunjang ekonomi khususnya di Kabupaten Jember pada

kegiatan kewirausahaan.

1.2 Rumusan Masalah
Menurut latar belakang yang telah diuraikan tersebut, permasalahan yang
dapat dirumuskan adalah sebagai berikut:
1.  Bagaimana proses pembuatan edamame chips sweet ?
2.  Bagaimana analisis usaha edamame chips sweet ?

3. Bagaimana bauran pemasaran dari usaha edamame chips sweet ?

1.3 Tujuan dan Manfaat
1.3.1 Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah yang telah disebutkan, maka tujuan dari
tugas akhir ini adalah:
1.  Memahami dan melaksanakan proses pembuatan edamame chips sweet.
2. Menghitung analisis usaha edamame chips sweet.



3.

Menjalankan bauran pemasaran yang tepat dalam usaha edamame chips

sweet.

1.3.2 Manfaat

Berdasarkan tujuan yang telah diuraikan, maka manfaat dilaksanakannya

tugas akhir ini adalah :

1.

Memberikan informasi tentang penggunaan pemanfaatan kedelai edamame
yang dapat diolah dalam bentuk olahan makanan ringan.

Sebagai penambah wawasan dan pengalaman untuk mahasiswa terjun dalam
kegiatan wirausaha.

Menciptakan peluang bisnis dan menambah aneka oleh-oleh khas Jember di
Desa Pancakarya Kelurahan Kecamatan Ajung Kabupaten Jember.






