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Onde-onde ketawa merupakan salas satu makanan tradhisional yang terbuat 

dari tepung terigu yang digoreng dengan terdapat rekahan dibagian permukaannya 

serta ditaburi oleh biji wijen. Tujuan dilakukannya pembuatan onde-onde dengan 

penambahan ekstrak daun pandan adalah menciptakan inovasi baru pada makanan 

tradhisional sehingga dapat bersaing di era modern dan meningkatkan nilai ekonomi 

pada pandan baik untuk kesehatan dan menciptakan rasa baru. Pemilihan onde-onde 

ekstak daun pandan dikarenakan kandungan gizi pada pandan sangat baik dan 

mudah ditemui di sekitar masyarakat, oleh sebab itu pemamfaatan daun panda sagat 

efisien dalam pembauatan inovas produk. 

Proyek Usaha Mandiri (PUM) dengan tujuan memahami secara tepat proses 

pembuatan onde-onde ketawa dengan penambahan ekstrak daun pandan agar 

menghasilkan produk yang sesuai standar dan diterima konsumen, mengetahui 

analisa usaha dan kelayakan usaha onde-onde ekstrak daun pandan sehingga produk 

layak dipasarkan, mengetahui cara pemasaran produk onde-onde ekstrak daun 

pandan agar diterima oleh konsumen. Tahapan produksi onde-onde ketawa 

berbahan ekstrak daun pandan meliputi persiapan alat bahan, pencucian, 

pemotongan daun pandan, penimbangan bahan, proses pembuatan ekstrak daun 

pandan, pencampuran bahan-bahan, pembetukan adonan, penggorengan, hingga 

proses akhir berupa pengemasan. 

Produk onde-onde ekstrak daun pandan dilakukan sebanyak 10 kali produksi 

produksi menghasilkan 120 kemasan. Setiap kali produksi menghasilkan 12 

kemasan dengan berat bersih 120 gram. Dijual seharga Rp.11.000. Pemasaran 

produk onde-onde ekstrak daun pandan dilakukan secara langsung dan tidak 

langsung. Penjualan onde-onde ekstrak daun pandan mendapatkan keuntungan 

sebesar Rp.336.106 dengan laju keuntungan 34,16%, R/C Ratio 1,34.  
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