RINGKASAN

Analisis Usaha Soft Cookies Choco di Desa Mumbulsari Kecamatan
Mumbulsari Kabupaten Jember, Aluf Faroidillah, NIM D31221228, Tahun
2025, 52 halaman, Manajemen Agribisnis, Politeknik Negeri Jember, Rizal
Perlambang CNAWP. SE. MP. selaku Dosen Pembimbing.

Soft cookies choco adalah jenis biskuit yang terbuat dari adonan lunak dan
memiliki tekstur yang renyah. Soft cookies choco merupakan salah satu cemilan
yang sangat digemari oleh masyarakat, terutama di kalangan anak-anak dan
remaja. Soft cookies choco adalah inovasi cookies yang pada proses
pembuatannya diberi tambahan dark choco/cokelat blok dan topping chocochips
untuk mempercantik tampilan pada produk. Bahan-bahan yang digunakan dalam
pembuatan soft cookies choco antara lain margarin, gula palm/gula merah, gula
pasir, telur, tepung terigu, tepung maizena, baking soda, baking powder,
chocochips, dark choco/cokelat blok dan vanili. Proses pembuatan soft cookies
choco ini dengan cara dipanggang dalam oven.

Kegiatan tugas akhir ini bertujuan untuk mengetahui dan melakukan proses
produksi soft cookies choco, tingkat kelayakannya dan saluran pemasaran yang
digunakan. Proses produksi soft cookies choco dimulai dari persiapan alat dan
bahan, penimbangan bahan, pembuatan adonan, pencetakan adonan,
pemanggangan adonan, pengemasan dan pelabelan. Proses produksi soft cookies
choco dilakukan sebanyak 5 kali.

Perhitungan analisis usaha menunjukan hasil BEP (produksi) sebanyak
14,48 kemasan dari total produksi 20 kemasan, sedangkan hasil BEP (harga)
sebesar Rp 5.790,35/kemasan dengan harga jual Rp 8.000/kemasan. Hasil analisis
usaha menggunakan metode R/C Ratio sebesar 1,38, artinya setiap Rp 1 total
biaya yang dikeluarkan akan menghasilkan penerimaan sebesar Rp 1,38. Hasil
analisis ROI sebesar 4,56 %, artinya laba yang diperoleh adalah sebesar 4,56 %
dari total aset. Berdasarkan pada hasil analisis tersebut maka usaha Soft Cookies
Choco di Desa Mumbulsari Kecamatan Mumbulsari Kabupaten Jember

dinyatakan menguntungkan dan dapat untuk diusahakan.



