
 
 

52 
 

DAFTAR PUSTAKA 

 

 

Ardhanawinata Adlina, Irawan Irman, Parogay Henny, dkk. 2023. Penerapan SSOP 

(sanitation standard operating prosedure) Pada Proses Pembuatan Amplang 

di BDS snack, Balikpapan, Kalimantan Timur. Media teknologi Hasil 

Perikanan. Magister Ilmu Perikanan Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan 

Universitas Mulawarman. 

 

Basuki linda devitasari. 2020. Penetapan Kadar monosodium glutamat (MSG) Pada 

Bumbu Tabur Balado menggunakan Metode nir-kemometrik. Fakultas 

farmasi Universitas Jember 

 

Dewanti, R. Hariyadi. 2013. HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point) 

`Pendekatan Sistematik Pengendalian Keamanan Pangan. Dian Rakyat. 

Jakarta 

 

Henri ponda, nur fadhilah fatma, ade yusuf. 2020. Penerapan HACCP (Hazard 

Analysis and Critical Control Point) Pada Proses Produksi Suklat 

Mochachino dan Choco Granule di PT MAYORA INDAH TBK. Jurnal 

Teknik Industri Heuristic. Program Studi Teknik Industri. Fakultas Teknik. 

Universitas Muhammadyah Tangerang. 

 

Pritacindy, A.P. 2013. Uji efektifitas ekstrak bawang putih (Allium Sativum) 

sebagai insectisida terhadal kudu rambut (pediculus capitis).1-9 

 

PT Karunia Pangan Sejahtera. (2023). Diambil kembali dari website PT Karunia 

Pangan Sejahtera 

Rudiyanto, H. 2016. Kajian Good Manufacturing Practice (GMP) dan Kualitas 

Mutu Pada Wingko Berdasarkan SNI-01-4311-1996. Jurnal Kesehatan 

Lingkungan, 8(2) 

 

Rusdin Ilmiani, Sulistiawati Septiana, Kusumaningrum Indrati. 2023. Penerapan 

SSOP (Sanitation Standart Operating Prosedure) Pada Pembuatan Stick Jalee 

di UMKM Kube Amanah Samarinda. Teknologi Hasil Perikanan Fakultas 

Perikanan dan Ilmu Kelautan Universitas Mulawarman 

 

Somwang, C., Charoenchaichana, P., dan Polmade, M. 2013. The Implementation 

of Good Manufacturing Practices (GMP) System in the Poultry Industry: A 

case study of the hatchery in Saha Farms Co., Ltd, Thailand. International 

Journal of Humanities and Management Sciences (IJHMS), 1(1): 2320–4044 

 



53 
 

 
 

Thaheer, H. 2008. Sistem Manajemen HACCP (Hazard Analysis Critical Control 

Point) (2nd ed). Jakarta: PT. Bumi Aksara. 

 

Sereliciouz. 2022. Jenis Zat Aditif dan Buatan Pada Makanan Serta Contohnya. 

quipper blog.com 

 

Yonata, A., dan Iswara, I. 2016. Efek Toksik Konsumsi Monosidium Glutamate. 

Jurnal Kedokteran Universitas Lanmpung.  

 

 

 

 

 

 

 

 


