RINGKASAN

Analisis Usaha Bir Pletok Celup di Kelurahan Sumbersari Kecamatan
Sumbersari Kabupaten Jember, Fairus Salsabila Wardasalma, NIM
D31220543, Tahun 2025, 75 Halaman, Jurusan Manajemen Agribisnis, Politeknik
Negeri Jember, Uyun Erma Malika, S.TP., M.P. (Pembimbing).

Minuman khas masyarakat Betawi yang terbuat dari tanaman toga disebut
bir pletok. Minuman bir pletok memiliki daya simpan yang tidak tahan lama.
Mengemas bir pletok menggunakan kantong celup dan memanfaatkan teknologi
pengeringan termasuk salah satu bentuk inovasi dari sebuah produk. Hal ini akan
memudahkan konsumen untuk lebih efisien dan praktis dalam menyeduh
minuman.

Tujuan dari tugas akhir ini yaitu untuk memproduksi bir pletok celup,
melakukan analisis usaha, dan memasarkan produk bir pletok celup. Metode
analisis usaha diperlukan untuk menentukan kelayakan suatu usaha. Metode
analisis yang diterapkan terdiri dari BEP (Break Event Point), R/C Ratio (Revenue
Cost Ratio), dan ROI (Return On Investment).

Pembuatan bir pletok celup dilakukan 5 kali produksi, mulai dari tanggal 14
Agustus 2024 sampai tanggal 11 September 2024. Dalam satu kali proses
produksi menghasilkan 20 box dengan setiap box berisi 10 kantong celup yang
memiliki berat bersih setiap boxnya yaitu 20 gram. Setiap 1 kali proses produksi
membutuhkan 1 tenaga kerja dalam waktu 4 jam kerja. Tahapan yang digunakan
dalam proses produksi bir pletok celup berupa persiapan alat dan bahan,
pencucian bahan, pemotongan bahan, pengeringan bahan, penghalusan bahan,
penimbangan dan pengemasan primer, pengemasan sekunder, serta pengemasan
tersier.

Berdasarkan metode analisis usaha dari bir pletok celup didapatkan BEP
(produksi) memiliki hasil 13,12 box dengan total produksi sebanyak 20 box, BEP
(harga) Rp 11.149/box yang dijual seharga Rp 17.000/box. Selain itu didapatkan
bahwa R/C Ratio 1,52, dan ROI 9,37%. Pemasaran produk bir pletok celup

menggunakan bauran pemasaran 4P yaitu product (produk) yang ditawarkan
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berupa minuman bir pletok celup. Price (harga) dari bir pletok celup adalah Rp
17.000. Place (tempat) produksi bir pletok celup terletak di Kelurahan
Sumbersari, Kecamatan Sumbersari, Kabupaten Jember. Selain itu, dalam
memasarkan produk bir pletok celup menggunakan distribusi langsung dan
distribusi tidak langsung. Promotion (promosi) yang digunakan berupa personal

selling kepada konsumen dan melakukan promosi melalui media sosial.



