
BAB 1. PENDAHULUAN 

 

 

1.1 Latar Belakang 

Kabupaten Bondowoso adalah salah satu daerah yang memiliki lahan subur, 

di mana hampir semua jenis tanaman dapat tumbuh dan berkembang dengan baik 

di wilayah ini. Salah satu tanaman yang banyak ditanam adalah singkong, dimana 

Kabupaten Bondowoso menjadi salah satu yang terbaik dalam hal kualitas ubinya. 

Hal ini terbukti dengan banyaknya permintaan singkong dari Kabupaten 

Bondowoso yang siap untuk menebus pasar ekspor internasional (Times Indonesia, 

2016). Ubi kayu atau singkong tidak hanya digunakan sebagai sumber makanan 

pokok, tetapi seiring dengan perkembangan zaman, berbagai jenis olahan makanan 

muncul di masyarakat dan kemajuan teknologi juga menghasilkan produk yang 

praktis, ekonomis, serta memiliki daya tahan yang lama. Hasil olahan dari singkong 

yang sering dikonsumsi oleh masyarakat biasanya adalah kolak, singkong goreng, 

tape, dan keripik. Ini memunculkan ide baru yang kreatif dengan kreasi keripik yang 

berbeda yaitu Keripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk. 

Keripik singkong ini adalah panganan tradisional yang berasal dari Indonesia 

yang disukai banyak orang sebagai cemilan disetiap momen kebersamaan. Keripik 

singkong pedas gurih daun jeruk merupakan cemilan yang diolah dengan cara 

dikukus kemudian diiris tipis-tipis setelah itu di jemur dibawah terik matahari, 

Setelah di jemur, keripik digoreng lalu diberi bumbu pedas gurih. Singkong yang 

digunakan dalam produksi keripik singkong ini menggunakan jenis singkong 

mangu yang memiliki diameter batang 4-5 cm dan juga mampu mebhasilkan 

keripik yang renyah dan enak. Pada umumnya, keripik singkong diolah langsung 

dengan cara diiris tipis dan digoreng kemudian diberi bumbu dengan berbagai 

varian rasa. Keunggulan dari produk keripik singkong terletak pada rasa pedas 

gurih daun jeruk dengan menggunakan bumbu pilihan, bentuk irisan yang berbeda 

dari keripik singkong pada umumnya. 

Inovasi ini mempunyai prospek yang cerah karena saat ini masih belum 

banyak pesaing yang memiliki usaha keripik singkong dengan cara yang masih 

dikukus. Oleh karena itu, usaha keripik singkong pedas gurih daun jeruk 
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mempunyai peluang yang besar untuk dikembangkan dan bertahan lama karena 

banyak digemari oleh msyarakat mulai dari anak-anak hingga oran tua, baik 

kalangan atas maupun kalangan bawah. 

 

1.2 Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang yang diuraikan, maka dapat dirumuskan masalah 

sebagai berikut: 

1. Bagaimana proses produksi Keripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk di 

Desa Selolembu Kecamatan Curahdami Kabupaten Bondowoso? 

2. Bagaimana analisis usaha Keripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk di Desa 

Selolembu Kecamatan Curahdami Kabupaten Bondowoso? 

3. Bagaimana bauran pemasaran Keripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk? 
 

 

1.3 Tujuan 

Berdasarkan perumusan masalah yang telah disebutkan sebelumnya, tujuan 

dari tugas akhir ini adalah : 

1. Melaksanakan proses produksi Kripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk di 

Desa Selolembu Kecamatan Curahdami Kabupaten Bondowoso. 

2. Menganalisis usaha Kripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk di Desa 

Selolembu Kecamatan Curahdami Kabupaten Bondowoso. 

3. Menjalankan bauran pemasaran Keripik Singkong Pedas Gurih Daun Jeruk. 
 

 

1.4 Manfaat 

Salah satu manfaat yang diharapkan dari penyelesaian tugas akhir ini adalah 

sebagai berikut : 

1. Mengembangkan inovasi baru dari produk Kripik Singkong Pedas Gurih 

Daun Jeruk. 

2. Mendorong semangat kewirausahaa dalam diri mahasiswa. 

3. Menjadi acuan bagi mahasiswa yang menjalankan tugas akhir dengan tema 

serupa. 



 


