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Bab 1 Pendahuluan 

 

1.1 Latar Belakang 

  Magang merupakan salah satu kegiatan untuk belajar bekerja pada sebuah 

instansi atau perusahaan yang diharapkan dapat meningkatkan kemampuan dan keterampilan 

mahasiswa. Kegiatan magang yang dilaksanakan dengan memberikan penglaman bekerja 

dengan cara mengikuti kegiatan sehari hari pada perusahaan. Magang yang dilaksanakan pada 

PT. Phalosari Unggul Jaya yang bergerak pada komoditas rumah potong ayam, pengolahan 

ayam menjadi produk karkas, dan produk olahan lainnya (sosis, nugget, dan bakso). 

 Magang yang dilakukan di PT. Phalosari Unggul Jaya berjalan selama 4 bulan dimulai 

dari tanggal 24 Juli 2023 – 08 Desember 2023. Kegiatan yang dilakukan setiap hari pada divisi 

olahan yaitu dengan membuat adonan berdasarkan resep yang sudah diberikan oleh 

perusahaan, mencetak adonan sesuai dengan produk yang akan diproduksi, pengemasan, dan 

penyimpanan produk. 

 Melakukan wawancara kepada Quality Control (QC) dan terjun langsung dalam proses 

produksi sebagai metode yang digunakan untuk mendapatkan informasi serta data di PT. 

Phalosari Unggul Jaya. Melakukan dokumentasi serta melakukan diskusi dengan pembimbing 

lapang dalam setiap kegiatan yang dilakukan. 

 Menurut Supartono et al. (2011) Pengendalian mutu didefinisikan sebagai suatu system 

verifikasi dan penjagaan suatu tingkatan produk atau proses sesuai dengan yang dikehendaki 

dengan cara perencanaan yang seksama, pemakaian peralatan yang sesuai, inspeksi yang terus 

menerus serta tindakan korektif bilamana diperlukan. Definisi lain dari pengendalian mutu 

yaitu teknik dalam manajemen manufaktur atau pabrik yang akan menghasilkan atau 

memproduksi barang dengan mutu yang sama. 

 Menurut Ahyari (1985) pengertian pengendalian mutu adalah jumlah dan atribut atau 

sifat-sifat sebagaimana dideskripsikan dalam produk yang bersangkutan, dengan kata lain 

pengendalian kualitas produk perusahaan dipertahankan sebagaimana yang telah direncanakan. 

Sedangkan menurut Sofyan Assauri (2004) pengendalian kualitas adalah kegiatan-kegiatan 

untuk memastikan apakah kebijaksanaan dalam hal mutu atau standar dapat tercermin dalam 

hasil akhir. Dengan kata lain pengendalian mutu adalah usaha mempertahankan mutu/kualitas 

dan barang yang dihasilkan, agar sesuai dengan spesifikasi produk yang telah ditetapkan 

berdasarkan kebijaksanaan pimpinan perusahaan. 
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1.2. Tujuan Dan Manfaat 

1.2.1. Tujuan Umum Magang 

 Program praktek kerja magang adalah suatu kegiatan pembelajaran dilapangan yang 

bertujuan untuk memperkenalkan dan menumbuhkan kemampuan mahasiswa dalam dunia 

kerja nyata. Pembelajaran ini dilaksanakan melalui hubungan intensif antara peserta program 

praktek kerja magang dan perusahaan. Mahasiswa yang akan memasuki dunia kerja harus 

mempersiapkan diri sebaik-baiknya dan tidak terpaku hanya pada perguruan tinggi saja. Tapi, 

sebaliknya mahasiswa dituntut harus memiliki pengalaman, pengetahuan dan wawasan dalam 

industri. Tujuan magang juga untuk melatih mahasiswa agar merasakan proses menerapkan 

keilmuwan atau kompetensi yang didapat selama menjalani masa pendidikan di dunia kerja 

secara langsung. 

1.2.2. Tujuan Khusus Magang 

1. Melatih mahasiswa mengerjakan pekerjaan lapang sekaligus melakukan 

serangkaian ketrampilan yang sesuai dengan bidang keahliannya. 

2. Mahasiswa dapat mengimplementasikan ilmu yang didapat selama perkuliahan dan 

menambah keterampilan mengenai proses produksi. 

3. Berperan serta dalam proses kerja di bagian produksi. 

1.2.3. Manfaat Magang 

 Adapun manfaat Magang di PT. Phalosari Unggul Jaya - Food Division, Jombang : 

1. Mengetahui kondisi nyata dalam dunia kerja serta turut serta berpartisipasi dalam 

bagian proses produksi 

2. Memperoleh pemahaman tentang hubungan antara teori dikampus dengan 

mengaplikasikannya di lapangan 

3. Mahasiswa mampu bertanggung jawab dan disiplin selama berada dalam dunia 

kerja. 
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1.3. Lokasi dan Waktu 

 Pelaksanaan Magang dilaksanakan selama 168 hari yang dimulai pada Bulan Juli 

hingga Bulan Desember 2023. Lokasi Magang di PT. Phalosari Unggul Jaya Food Division, 

Jalan Sumojoyo Prawiro No. 11, Desa Mojokrapak, Kecamatan Tembelang, Kabupaten 

Jombang, Jawa Timur, Indonesia. Senin sampai jumat 8 jam kerja, Sabtu 6 jam kerja. Hari 

senin sampai kamis kegiatan dimulai jam 08.00 – 16.00, hari Jumat jam 07.00 – 16.00, dan hari 

Sabtu jam 08.00 – 14.00. 

1.4. Metode Pelaksanaan  

 Metode yang digunakan untuk mengumpulkan data dan informasi pada saat magang 

yaitu : 

1. Observasi 

 Melakukan pengamatan dan peninjauan secara langsung terhadap obyek kegiatan 

dalam produksi di lapangan, serta melakukan survey ke lokasi fasilitas produk dan utilitas. 

2. Demontrasi 

 Kegiatan Magang yang dilakukan sesuai dengan aktifitas yang ada di PT. Phalosari 

Unggul Jaya - Food Division dan dibawah bimbigan Pembimbing Lapang. 

3. Wawancara 

 Diskusi dan tanya jawab secara langsung dengan pembimbing lapang dan para pekerja 

yang ada di PT. Phalosari Unggul Jaya-Food Division. 

4. Studi Kepustakaan 

 Mencari sumber Pustaka terkait dengan topik pembahasan yang diambil. Metode 

tersebut bertujuan untuk membandingkan hasil yang diperoleh selama magang di PT. Phalosari 

Unggul Jaya-Food Division dengan literatur yang ada. 

 


