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RINGKASAN 

 

 

 Proses Produksi dan Quality Control Malkist PT Garudafood Putra Putri 

Jaya Tbk, Gresik. Novina Rahmawati, NIM B32210551, Tahun 2023, 56 halaman, 

Teknologi Industri Pangan, Teknologi Pertanian, Politeknik Negeri Jember, Ade 

Galuh Rakhmadevi S.TP., MP. (Dosen Pembimbing). 
 
 Kegiatan magang dilaksanakan 01 September - 31 Desember 2023 di PT 

Garudafood Putra Putri Jaya Tbk, Gresik. Magang merupakan aktivitas 

pembelajaran yang menambah wawasan dan pengalaman mahasiswa dalam dunia 

kerja. Selain itu, mahasiswa dapat membandingkan hubungan teori dengan praktik 

kerja dalam suatu industri dan meningkatkan wawasan terhadap pengembangan diri 

sehingga dapat menjadi bekal bagi mahasiswa saat terjun langsung ke dunia kerja. 

 PT Garudafood Putra Putri Jaya Tbk, Gresik merupakan unit perusahaan 

yang bergerak dibidang biskuit. Produk biskuit yang diproduksi diantaranya 

Malkist, Wafer Krim, Wafer stick, Waffle, Butter Cookies dan Crunch Roll. Plant 

Satu Plus Dua (PSPD) yang memproduksi malkist. Malkist merupakan salah satu 

jenis biskuit kering (crackers) berbentuk persegi yang terbuat dari tepung terigu, 

fat, pati, gula, susu, air, dan bahan lain dalam jumlah sedikit. Malkist yang tercetak 

akan diberi taburan gula dan setelah dioven akan diberi salutan krim. 

Proses produksi Malkist melalui beberapa tahap yaitu persiapan bahan baku, 

proses wiener, proses mixer, baking, proses enrob, packaging dan yang terakhir x-

ray. Dilakukan quality control pada setiap proses untuk memastikan dan menjamin 

kualitas produk Malkist. Quality control produk pada proses wiener (pembuatan 

krim) dilakukan pengujian viskositas, partikel size, suhu, organoleptik, dan 

kontaminan. Proses mixer dilakukan pengujian suhu adonan, pH adonan, 

kelengkapan bahan dan kontaminan. Proses baking (pencetakan adonan dan 

pengovenan) dilakukan pengujian panjang, berat, lebar, tebal, kadar air, dan 

organoleptik. Proses enrobe (penyalutan krim) dilakukan uji berat dan visual. 

Proses packaging dilakukan uji visual hasil kemasan, berat perkemas, dan 

kebocoran mikro. 

 


