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ABSTRAK

Coklat Tempe adalah produk makanan semi basah yang dibuat dengan
pencampuran bahan secara bertahap dan proses akhirnya dengan pencampuran
adonan,dimana adonan tersebut terdiri dari coklat, garam, tempe, air. Tugas Akhir
dengan judul Analisis Usaha Coklat Tempe Di Desa mangli Kecamatan Kaliwates
Kabupaten Jember bertujuan untuk melakukan produksi coklat tempe yang
inovatif, melakukan uji kelayakan usaha coklat tempe dan menentukan pemasaran
coklat tempe yang efektif. Pemasaran coklat tempe menggunakan pemasaran
langsung dan tidak langsung. Analisis yang digunakan yaitu BEP, R/C Ratio, dan
ROI. Hasil perhitungan yang di dapatkan yaitu BEP (unit) 24 kemasan dari 50
kemasan, BEP (harga) Rp 3.926,- dari harga Rp 8.000,-, ROl 18 %, R/C Ratio
2,03. Berdasarkan ketiga analisis tersebut maka Analisis Usaha Coklat Tempe Di
Desa Mangli Kecamatan Kaliwates Kabupaten Jember adalah menguntungkan
dan layak untuk diusahakan. Pemasaran Coklat Tempe lebih efektif dilakukan
dengan cara pemasaran secara langsung.
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