BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Menurut Maghfiroh (2000), nugget merupakan suatu bentuk produk olahan
daging yang terbuat dari daging giling yang dibentuk menjadi suatu potongan
empat persegi serta dilapisi dengan tepung berbumbu. Sedangkan menurut
(Astawan, 2007), nugget merupakan makanan yang terbuat dari daging yang
dicetak dan digoreng sehingga menjadi pilihan makanan populer sebagai camilan
atau lauk dalam hidangan cepat saji. Produk makanan tersebut didisukai banyak
orang dari kalangan anak kecil hingga orang tua, nugget juga salah satu makanan
yang memiliki kadar protein tinggi yang terbuat dari bahan dasar hewani yang
dicampuri bahan lainnya.

Menurut Fatimah, (2006), nugget ikan merupakan produk olahan dari
daging ikan giling dan diberi bumbu-bumbu serta dicampur dengan bahan lalu
dicetak. Produk nugget diolah dari berbagai macam daging salah satunya
merupakan daging ikan yang disebut dengan fish nugget. Perbedaanya terdapat
pada jenis dan karakteristik bahan baku yang digunakan. lkan yang digunakan
dalam bahan baku pembuatan nugget bermacam-macam salah satunya yaitu dari
ikan tenggiri.

Menurut Aceng (2008), Ikan tenggiri merupakan ikan yang hidup di iklim
tropis perairan laut. Ikan tenggiri menjadi komoditas perikanan laut yang paling
utama karena memiliki nilai komersil yang tinggi dan ikan tenggiri mengandung
gizi yang cukup tinggi sehingga kebutuhan protein hewani dapat dipenuhi dengan
mengkonsumsi ikan ini. Ikan tenggiri menjadi alternatif pembuatan nugget karena
bahan yang mudah didapatkan dipasaran dan harga yang relatif terjangkau.

Desa Lojejer Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember merupakan desa yang
berada di selatan yang ada di Kabupaten Jember dan merupakan desa yang dekat
dengan laut, karena itu masyarakat banyak yang berprofesi sebagai nelayan. Hasil
laut tersebut dijual langsung pada masyarakat sekitar tanpa diolah. Dengan
adanya inovasi baru yaitu produk frozen food nugget dari ikan tenggiri yang

diharapkan bisa menjadi alternatif peningkatan olahan dari hasil laut.



Frozen food nugget ikan tenggiri merupakan salah satu jenis makanan siap
saji yang bisa dikonsumsi kapan saja dan mudah diolah, selain itu frozen food
nugget ikan tengiri memiliki kandungan gizi yang tinggi yang berasal dari
ikannya sendiri sehingga frozen food nugget ikan tenggiri cocok dikonsumsi untuk
kalangan muda sampai orang tua. lde pembuatan produk tersebut dilakukan
dengan tujuan memenuhi kebutuhan konsumen dalam mengkonsumsi makanan
siap saji namun sehat dan bergizi. Dalam usaha frozen food nugget akan
memerlukan strategi pemasaran yang optimal supaya bisa meningkatkan
keuntungan dalam berusaha.

Analisis usaha pada usaha frozen food nugget ikan tenggiri dapat melibatkan
evaluasi pasar, identifikasi pesaing, analisis biaya produksi serta penilaian respon
dari konsumen, selain itu memperhatikan tren yang ada di pasar dan potensi
pengembangan produk juga penting dalam menentukan kelangsungan dan
keuntungan pada usaha frozen food nugget ikan tenggiri. Analisis usaha frozen
food nugget ikan tenggiri melibatkan penilaian terhadap permintaan pasar dan
juga biaya produksi. Dalam evaluasi tersebut membantu dalam menentukan
potensi keuntungan serta identifikasi peluang dan resiko yang mungkin akan
dihadapi.

Analisis BEP (Break Even Point), R/C Ratio (Revenue Cost Ratio), serta
ROI (Return On Investment) sangat penting dalam menilai suatu kelayakan usaha,
termasuk pengelohan frozen food nugget ikan tenggiri. BEP membantu dalam
menentukan titik impas dimana pendapatan sama dengan dengan biaya, R/C Ratio
mengukur efesiensi operasional, dan ROl memberikan gambaran tentang tingkat
pengembalian investasi. Dengan melakukan analisis tersebut, dapat membuat

keputusan yang lebih informasional mengenai kelanjutan usaha tersebut.



1.2 Rumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan, maka akan dapat
dirumuskan masalah sebagai berikut :
1. Bagaimana proses produksi frozen food nugget ikan tenggiri di Desa Lojejer
Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember?
2. Bagaimana analisis usaha pengolahan frozen food nugget ikan tenggiri di Desa
Lojejer Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember?
3. Bagaimana pemasaran usaha frozen food nugget ikan tenggiri di Desa Lojejer

Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember?

1.3 Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah yang telah disebutkan diatas, tujuan dari
pembuatan laporan tugas akhir sebagai berikut :
1. Dapat melaksanakan proses pengolahan frozen food nugget ikan tenggiri di
Desa Lojejer Kecamtan Wuluhan Kabupaten Jember
2. Dapat melakukan analisis usaha frozen food nugget ikan tenggiri di Desa
Lojejer Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember
3. Dapat melakukan pemasaran frozen food nugget ikan tenggiri di Desa Lojejer

Kecamatan Wuluhan Kabupaten Jember

1.4 Manfaat
Berdasarkan rumusan masalah dan tujuan yang telah diuraikan, pembuatan
tugas akhir ini diharapkan dapat memberikan manfaat sebagai berikut :
1. Memberikan wawasan baru kepada mahasiswa dalam berwirausha.
2. Dapat meningkatkan kreatifitas dan inovasi mahasiswa dalam berwirausaha.

3. Memperkenalkan produk frozen food nugget ikan tenggiri di masyarakat.



