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Buah sukun memiliki kandungan karbohidrat yang tinggi, memiliki banyak 

kelebihan phospor yang tinggi dapat menjadi alternatif untuk meningkatkan 

nilai gizi masyarakat karena phospor memiliki peranan penting dalam 

pembentukan komponen sel yang esensial, berperan dalam pelepasan energi, 

karbohidrat dan lemak memeprtahankan keseimbangan cairan tubuh. 

Keunggulan dari buah sukun yaitu mudah dijumpai dipasar tradisional dengan 

harga yang relatif murah, namun pemanfaatannya hanya sebatas dibuat kripik 

dan digoreng saja. Salah satu alternatif untuk meningkatkan produk olahan 

buah sukun yaitu dengan mengolah menjadi kue klepon. 

Kue klepon dengan penambahan buah sukun bertujuan untuk meningkat kan 

nilai ekonomis dari buah sukun. Produksi dan pemasaran kelpon dengan 

penambahan buah sukun dilaksanakan pada tanggal 27 mei 2022 di Desa Curah 

Kendal, Dusun Sukamakmur, Kecamatan Ajung Kabupaten Jember. Produksi 

pembuatan klepon dengan penambahan buah sukun dilakukan dengan melalui 

tahapan pemotongan buah sukun, penimbahan, pengadonan, perebusan, 

penirisan, penirisan. Pemasaran dilakukan dengan menjual klepon sukun secara 

langsung dan menitipkannya di toko- toko terdekat. 

Hasil realisasi analisa biaya produksi klepon dengan penambhan buah sukun 

yang telah dihitung memiliki total keuntungan yang diperoleh sebesar Rp. 

55.891,94 dengan laju keuntungan sebesar 14,37% dari penjualan 158 kemasan 

selama 15 kali produksi. Perhitingan analisa biaya berbeda dengan rencana 

karena alat yang digunakan lebih sedikit. 

 


