
 

 

DAFTAR PUSTAKA 

 

 
Astawan, I. M. 2009. “Sehat Dengan Hidangan Kacang Dan Biji-Bijian.” PT 

Penebar Swadaya Group, Bogor. 

 
kramlich, J. E. 1971. "Sausage Product Technology". In The Science of Meat and Meat 

Product. J. E. Price and B. S. Schweigert Edit. W. H. Freeman and 

Colletotrichum. perilaku disruptif: 485 

 
Matsumoto JJ, Noguchi SF. 1992. "Cryostabilization of Protein in Surimi". Di 

dalam : Surimi Technology. lanier TC, Lee CM, editors. New york : Marcel 

Dekker 

 
Menteri Kesehatan RI. 1978. "Pedoman Cara Produksi Yang Baik Untuk 

Makanan". Jakarta. 

 
Okada, M. 1992. “History of Surimi Technology in Japan. Di Dalam. Lanier TC, 

Lee CM, Editor. Surimi Technology.” New York. 

 
PT. Indo Lautan Makmur. 2019. "Annual Report. Laporan Tahunan 2019". 

Sidoarjo. 

 
Rostini, I. 2013. “Pemanfaatan Daging Limbah Filet Ikan Kakap Merah Sebagai 

Bahan Baku Surimi Untuk Produk Perikanan.” Jurnal Akuatika. 

http://journal.unpad.ac.id/akuatika/article/view/3138. 

 
Saanin, H. 1994. ”Taksonomi dan Kunci Identifikasi Ikan Jilid I". Bina Cipta. 

Jakarta. 

 
Wibowo, S. 1997. “Pembuatan Bakso Ikan Dan Daging, Cetakan III.” PT Penebar 

Swadaya, Jakarta. 

 
Winarno, F. G. 2004. “Kimia Pangan Dan Gizi Jakarta.” PT Gramedia Pustaka, 

Jakarta. 

 

 

 

63 


