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RINGKASAN 

Produksi dan Pemasaran Rainbow Gimbap, Dessy Dwi Ramadhani, NIM 

B32201588, Tahun 2023, 68 halaman, Teknologi Pertanian, Politeknik Negeri 

Jember, Irene Ratri Andia Sasmita, S.TP, MP (Pembimbing). 

Gimbap/kimbap merupakan makanan yang berasal dari Korea, terbuat dari 

nasi dan bahan-bahan seperti sayuran, ikan dan daging yang digulung dalam 

lembaran rumput laut kering. Rainbow gimbap merupakan salah satu inovasi dari 

produk gimbap yang dapat menambah varian produk gimbap yang ada dipasaran 

dan untuk meningkatkan penggunaan pewarna alami. Bahan dasar yang 

digunakan dalam pembuatan rainbow gimbap yaitu dengan memanfaatkan bahan-

bahan lokal. Penggunaan pewarna pada produk pangan bertujuan untuk menarik 

konsumen dengan memiliki penampilan yang menarik. Secara umum bahan 

pewarna yang sering digunakan dalam produk pangan terdiri dari pewarna alami 

dan buatan.  

Proyek Usaha Mandiri (PUM) berlangsung pada bulan Februari – Juli 2023. 

Prosedur kerja pembuatan rainbow gimbap terdiri dari beberapa tahapan yang 

meliputi persiapan alat dan bahan, pengupasan dan sortasi, penimbangan, 

pembuatan ekstrak pewarna alami, pemasakan, penggulungan, pemotongan, 

pengemasan dan pelabelan. Pemasaran rainbow gimbap dipasarkan secara 

langsung dan tidak langsung. Pemasaran secara langsung dilakukan dengan 

menawarkan produk secara langsung kepada konsumen seperti teman-teman, 

keluarga sekitar kota Jember dan Malang. Sedangkan pemasaran tidak langsung 

dengan bantuan media sosial seperti whatsapp (082142747457) dan instagram 

(@massiseo.fd) serta melalu base twitter (@jembermfs) dengan harga jual Rp. 

9.000/kemasan. Total biaya produksi Rp. 1.533.285, keuntungan Rp. 716.715, laju 

keuntungan 46,74%, titik impas pada penjualan produk 7 kemasan yaitu Rp. 

68.750, dengan R/C ratio 1,46 sehingga layak untuk dijadikan usaha. 

 

  


