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Pelaksanaan magang merupakan sarana yang digunakan mahasiswa guna 

menambah keterampilan yang dimiliki berupa softskill dan hardskill. Pelaksanaan 

magang dilakukan selama beberapa bulan pada suatu industri. Penyedia jasa 

pangan pada zaman saat ini yang banyak ditemui adalah usaha catering makanan. 

Salah satu perusahaan catering di Indonesia adalah PT. Aerofood Indonesia milik 

Garuda Indonesia Group. 

GMP merupakan suatu cara untuk mendukung suatu industri mencapai produk 

yang bermutu. Tujuan dari analisis GMP pada Aerofood ACS Surabaya adalah 

memberikan solusi perbaikan terhadap penyimpangan yang mungkin terjadi. 

Metode yang digunakan dalam menganalisis penerapan GMP ini adalah metode 

skoring. Sampel yang digunakan pada topik ini adalah menu fish with hoisin sauce 

untuk Beiersdorf. Hasil yang diperoleh dari penerapan analisis GMP dapat 

digunakan untuk menentukan sejauh mana penerapan GMP sudah dilakukan. Total 

skor yang diperoleh pada GMP di Aerofood ACS Surabaya adalah 642 yang berarti 

industri telah sesuai atau memenuhi prinsip dan prosedur cara pengolahan yang 

benar. 
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