DAFTAR PUSTAKA

Amrullah, 1. K. 2003. Nutrisi Ayam Petelur. Bogor: Lembaga Satu Gunung Budi.

Andriani, D., Utami, I.,P., Dhiani, A.,B. 2010. Penetapan Kadar Tanin Daun Rambutan
(Nephellium Lappacium L.) Secara spektrofotometri Ultraviolet Visibel,
Pharmacy Journal.7 :7-2

Badan Standarisasi Nasional. 2008. Telur Ayam Konsumsi Dewan Standarisasi
Indonesia. : Jakarta

Budisutiya dan E. Arisandi. 2006. Penggunaan Babakan Kulit Kayu Bakau (Rhizophora
mucronata Lamck) sebagai Pengawet Telur Ayam Ras. Skripsi. Jurusan Teknologi
Hasil Hutan Fakultas Kehutanan Universitas Lambung Mangkurat Kalimantan.

Buckle, K. A., Edwards, R. A., Fleet, G. H., dan Wootton, M. 2009. IImu Pangan. Jakarta:
Universitas Indonesia Press.

Djaelani, M.A. 2016. Kualitas telur ayam ras (Gallus L.) setelah penyimpanan yang
dilakukan pencelupan pada air mendidih dan air kapur sebelum penyimpanan.
Dalam Buletin Anatomi dan Fisiologi. Hal 122-127.

Idayanti, S. Darmawati, U. Nurullita. 2009. Perbedaan variasi lama simpan telur ayam
pada peyimpanan suhu almari es dengan suhu kamar terhadap total mikroba.
Jurnal Kesehatan, 2. Hal. 19-26.

Irwansyah, M. 2010. Penentuan Konsentrasi Optimum Amilum Biji Nangka
(Artocarpus heterophyllus Lamk.) sebagai bahan penghancur internal tablet
parasetamol dengan metode granulasi. Skripsi. Jakarta: Poliklinik Uhamka.

Hajrawati, J.C.likadja, dan Hessy.2013. “Pengaruh Lama Perenadaman Ekstrak
Kulit Buah kakao dan lama penyimpanan terhadap daya awet telur ayam
ras”.Agriplus,Vol.23.

Kartini, T, K.Nova, dan D. Septinova. 2011. Produksi Ternak Unggas. Bandar
Lampung: Universitas Lampung.

Koswara, S. 2009. Teknologi Pengolahan Telur (Teori dan Praktek).
http://www.eBookPangan.com. [28 Oktober 2017].

Muchtadi,T. 2010. limu Pengetahuan Bahan Pangan. Bandung: Alfabeta.



Mulyadi, D. 2007. Hubungan Antara Tinggi Putih Telur Dengan Daya Dan Kestabilan
Buih Telur Itik Lokal Pada Kualitas Yang Sama. Bogor: Skripsi. PS.
Teknologi Hasil Ternak, Fakultas Peternakan IPB.

Nort and Bell. 1990. Comercial Chicken Produktion Manual. New York.

Nuraini, Sabrina dan S.A. Latif. 2008. Performa ayam dan kualitas telur dengan
penggunaan ransum yang mengandung onggok fermentasi dengan Neurospora
crassa. Dalam Jurnal Media Peternakan, 31. Hal.195 - 202. ISSN 0126-0472.
Terakreditasi SK Dikti No: 43/DIKTI/Kep/ 2008.

Rahmawati, S., T.R. Setyawati, dan A.P. Yanti. 2014. Daya Simpan dan Kualitas
Telur Ayam Ras Dilapisi Minyak Kelapa Kapur Sirih dan Ekstrak Etanol Kelopak
Rosella. Portal Jurnal Universitas Tanjungpura. Universitas Tanjungpura. Pontianak.

Romanoff,A.L.and A.J.Romanoff. 1963.The Avian Egg. John Wiley and Sons Inc, New
York.

Saleh, E., B. Kuntoro, E. Purnamasari, dan W. N. H. Zain. 2012. Teknologi Hasil
Ternak. Pekanbaru: Suska Press.

Sarwono. 2004. Pengawetan dan Pemanfaatan Telur. Jakarta: Penebar Swadaya.
Sudaryani. 2003. Kualitas Telur. Penebar Swadaya. Jakarta.

Yuwanta, T. 2010. Telur dan Kualitas Telur. Yogyakarta: Gadjah Mada University
Press.

Zulfikar. 2008. Sifat Fisik dan Organoleptik Telur Ayam Ras Hasil Perendaman
Dalam Campuran Larutan GaramDengan Ekstrak Jahe Yang Berbeda.
Skripsi. Fakultas Peternakan. Institut Pertanian Bogor.



