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RINGKASAN 

RINGKASAN 

Pengaruh Penambahan Tepung Biji Durian (Durio Zibethinus Murr) 

Terhadap Karakteristik Fisik, Kimia, Dan Organoleptik Kerupuk Biji 

Durian, Usainah, NIM B32160850, Tahun 2019, 65 hlm., Teknologi Pertanian, 

Politeknik Negeri Jember, Agung Wahyono, SP., M.Si, Ph.D (Pembimbing I), 

Aulia Brilliantina, S.TP., MP (Ketua Penguji), M. ardiansyah, S.Si., M.Si 

(Anggota Penguji). 

 

Durian merupakan salah satu buah yang sangat digemari masyarakat 

Indonesia, sehingga mempunyai nilai ekonomis yang tinggi. Buah durian yang 

biasanya di konsumsi adalah dagingnya sedangkan kulit dan biji durian menjadi 

limbah. Kerupuk merupakan suatu produk pangan yang sangat digemari 

masyarakat sebagai makanan ringan. Bahan dasar pembuatan kerupuk yaitu 

tepung tapioka dan tepung biji durian karena mengandung pati yang tinggi. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan tepung 

biji durian terhadap sifat fisik kimia dan organoleptik, serta mencari jumlah 

konsentrasi penambahan tepung biji durian yang optimum dalam  pembuatan 

kerupuk biji durian. Penelitian dilaksanakan pada bulan Februari 2019 sampai 

bulan Juni 2019 di Laboratorium Pengolahan Pangan dan Laboratorium Analisis 

Politeknik Negeri jember. Penelitian ini menggunakan RAL non faktorial dan 

analisa sidik ragam (ANOVA), dan apabila hasil menunjukkan berbeda nyata 

akan di uji lanjut menggunakan uji DMRT (Duncan multiple range test) dengan 

taraf 5%.  

Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan tepung biji durian 

memberikan pengaruh sangat nyata (P<0,05) terhadap kadar air, kadar abu, 

protein, intensitas warna merah (a), intensitas warna kuning (b), hedonik warna 

dan aroma, serta tidak berbeda nyata (P>0,05) terhadap intensitas kecerahan (L), 

higrokopositas, tekstur, daya kembang, hedonik tekstur dan rasa. Konsentrasi 

penambahan tepung biji durian optimum dalam pembuatan kerupuk biji durian 

terdapat pada perlakuan D3 yaitu penambahan tepung biji durian 10%, dengan 

karakteristik kimia kadar air 3,45%, kadar abu 1,31%, dan kadar protein 2,73%. 

 


