
1 

 

 

 

DAFTAR PUSTAKA 
 
 

Astawan, M. 2009. Panduan Karbohidrat Terlengkap. Jakarta: PT Gramedia 

Pustaka. 

 

Citra Kendedes Cake & Bakery. 2016. Citra Kendedes Bakery. Retrieved desember

 1, 2021, from Citra Kendedes. 

http://citrakendedes.com/index.html. 
 

Ismayani, Y. 2008. 100+ Tip Antigagal Bikin Kue. Jakarta: Kawan Pustaka. 

 
Khotijah, S. 2015. Eksperimen Pembuatan Brownis Tepung Terigu Substitusi 

Tepung Jerami Nangka. Skripsi. Semarang: Fakultas Teknik Universitas 

Negeri Semarang. 

 

Krisnamurni, S. 2011. Keamanan Pangan Pada Penyelenggaraan Makanan di 

Rumah Sakit. Semarang: UNDIP Press. 

 

Kolter, P. 1992. Manajemen Pemasaran: Analisis, Perencanaan dan Pengendalian 

Jilid. Edisi 5. Trans Jaka Wasana. Jakarta: Erlangga. 

 

Muchtadi, T. R., dan Sugiyono. 1992. Ilmu Pengetahuan Bahan Pangan. 

Departemen Pendidikan dan Kebudayaan. Direktorat Jendral Pendidikan 

Tinggi. Pusat Antar Universitas. Bogor: Institut Pertanian Bogor. 

 

Maulida. 2014. Analisis Nilai Tambah Coklat Batangan (Chocolate Bar). 

Kebayoran Baru. Jakarta Selatan. Skripsi. 31 Hal. Bogor: Institut Pertanian 

Bogor. 

 

Putra, F. A. 2009. Quality Control Roti Pisang. Laporan Magang. Fakultas 

Pertanian. Surakarta: Universitas Sebelas Maret. 

 

Rosita, M. 2020. Kesalahan yang Dilakukan saat Membuat Brownis. 

www.pobela.com. Diakses pada 15 Januari 2021. 
 

Sanusi. 2010. Ragam Kreasi Brownis Manis Nan Cantik. Yogyakarta: Flashbooks. 

 

Sutomo, B. 2012. Rahasia Sukses Membuat Cake, Roti, Kue Kering & Jajan Pasar. 

Nsbooks. 

 

Setyani, S., S. Nurdjanah., A. D. P. Permatahati. 2017. Formulasi Tepung Tempe 

Jagung (Zea mays L.) dan Tepung Terigu terhadap Sifat Kimia, Fisik, dan 

Sensori Brownis Panggang. Jurnal Teknologi Indunstri dan Hasil Pertanian. 

22(2): 73-84. 

http://citrakendedes.com/index.html
http://www.pobela.com/


2 

 

 

 

 

 

 

Syarbini, M. 2013. Referensi Komplet A-Z Bakery Fungsi Bahan, Proses 

Pembuatan Roti, Panduan Menjadi Bakepreneur Cetakan Ke-1. Solo: Tiga 

Serangkai Pustaka Mandiri. 

 

Vania, A. 2010. Mutu dan Potensi Brownis Kukus Sebagai Pangan Fungsional 

dengan Substitusi Tepung Pisang Modifikasi. Skripsi. Bogor: Fakultas 

Teknologi Pertanian Institut Pertanian Bogor. 

 

Winarno, F. G. 2008. Kimia Pangan dan Gizi. Jakarta: Gramedia.



3 
 

 

 


