BAB 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Industri pangan merupakan suatu proses produksi pengolahan makanan
yang dapat menghasilkan beraneka ragam jenis makanan. Di Indonesia terdapat
banyak wilayah lautan yang dapat dijadikan sebagai sumber usaha dan memiliki
penghasilan yang cukup banyak. Sumber daya alam yang ada didalam lautan
tersebut seperti udang, rumput laut, cumi-cumi, ikan, dan masih terdapat banyak
lagi biota lain yang ada didalam lautan. Adanya sumber daya alam tersebut
sehingga dapat dimanfaatkan sebagai bahan mentah yang dibekukan kemudilan
dilakukan proses ekspor.

Udang merupakan salah satu hewani dari perairan yang memiliki
kandungan protein dan air yang sangat tinggi, sehingga udang dapat dikategorikan
sebagai hewan yang mudah mengalami kebusukan, cepat rusak, dan mudah
dicemari oleh bakteri. Untuk memenuhi kebutuhan ekspor sebagian besar
perusahaan melakukan proses pembekuan pada udang supaya dapat memenuhi
standar mutu ekspor dan udang yang diekspor memiliki produk yang berkualitas.

PDTO (Peeled Deveined Tail On) merupakan salah satu produk yang
dilakukan pemisahan kulit dengan cara dipegang udang Head Less menggunakan
tangan kiri dalam posisi tengkurap, kemudian dilakukan pengupasan kulit yang
dimulai dari ruas pertama hingga ruas kelima, untuk ruang terakhir dan ekor
disisakan. Selanjutnya dilakukan pembelahan pada bagian punggung untuk
diambil vena (kotoran perut).

PT. Panca Mitra Multi Perdana yang ada didaerah Desa Landangan,
Kecamatan Kapongan, Kabupaten Situbondo, Provinsi Jawa Timur ini merupakan
salah satu perusahaan yang melakukan proses ekspor udang beku dengan
kapasitas produksi dan kapasitas penyimpanan cold storage terbesar di Indonesia.
Tujuan dari sebuah perusahaan yaitu untuk mendapatkan keuntungan yang

sebanyak-banyaknya dengan mengeluarkan biaya yang tidak terlalu banyak



1.2 Tujuan dan Manfaat

1.2.1 Tujuan Umum PKL
Tujuan umum dari pelaksanaan Praktek Kerja Lapang (PKL) di PT. Panca
Mitra Multi Perdana ini adalah :

a.

Meningkatkan pengetahuan dan mengembangkan pemahaman
mahasiswa mengenai proses produksi pembekuan udang di PT. Panca
Mitra Multiperdana

Mengetahui dan mempelajari penerapan metode Raw IQF pada produk
PDTO (Peeled Deveined Tail On)

1.2.2 Tujuan Khusus PKL
Tujuan khusus dari pelaksanaan Praktek Kerja Lapang (PKL) di PT. Panca
Mitra Multi Perdana

a.

Mempelajari proses produksi pembekuan udang di PT. Panca Mitra
Multi Perdana

Mengetahui tahapan proses pembekuan udang yang dimulai dari
penerimaan bahan baku hingga proses ekspor.

Mampu mengasah skill dan soft skill serta dapat memperoleh

pengalaman kerja.

1.2.3 Manfaat PKL
Manfaat dari pelaksanaan Praktek Kerja Lapang (PKL) di PT. Panca Mitra

Multiperdana ini adalah :

1.

Dapat memperoleh pengetahuan tentang pembekuan udang di PT.
Panca Mitra Multi Perdana

Mendapatkan pengalaman kerja sehingga pada saat didunia kerja
sudah bisa menyesuaikan dengan suatu perusahaan

Mengetahui penerapan metode Raw IQF pada proses pembekuan
udang produk PDTO (Peeled Deveined Tail On)



1.3 Lokasi dan Jadwal Kerja

1.3.1 Waktu dan Tempat Pelaksanaan
Kegiatan Praktek Kerja Lapang (PKL) ini dilaksanakan pada tanggal 01
Oktober — 31 Desember 2019 di PT. Panca Mitra Multi Perdana JI. Raya
Banyuwangi Km.10, Desa Landangan, Kecamatan Kapongan, Kabupaten

Situbondo, Provinsi Jawa Timur.

1.3.2 Jadwal Kerja
Jadwal kerja di PT. Panca Mitra Multi Perdana, sebagai berikut :

Tabel 1.1 Jadwal Kerja Karyawan di PT. Panca Mitra Multi Perdana

Hari Waktu (WIB) Keterangan
08.00 - 12.00 Jam Kerja
) _ 12.00 - 13.00 Jam Istirahat

Senin - Kamis ]
13.00 - 16.00 Jam Kerja
16.00 Pulang
08.00 - 11.00 Jam Kerja
11.00 - 13.00 Jam lIstirahat

Jum'at )
13.00 - 17.00 Jam Kerja
17.00 Pulang
08.00 - 12.00 Jam Kerja

Sabtu 12.00 - 13.00 Jam lIstirahat
14.00 Pulang

Sumber : PT. Panca Mitra Multi Perdana (2019)
Keterangan : Apabila ada produk yang harus segera diproses maka ada

perpanjangan waktu kerja (LEMBUR).

1.4 Metode Pelaksanaan
Metode pelaksanaan kegiatan Praktek Kerja Lapang (PKL) yang dilakukan
di PT. Panca Mitra Multiperdana sebagai berikut :



1. Observasi
Observasi dilakukan dengan cara mengamati lingkungan pabrik dan
mengamati proses produksi pembekuan udang yang dimulai dari
penerimaan bahan baku hingga proses ekspor.

2. Wawancara
Wawancara dilakukan melalui Tanya jawab dengan pihan yang
bersangkutan yang bertujuan untuk mendapatkan informasi dan untuk
mengumpulkan data.

3. Studi Pustaka
Membandingkan antara literatur dengan praktek kerja lapang di PT.
Panca Mitra Multiperdana sehingga informasi yang didapat tersebut

bisa membantu dalam melengkapi pembuatan laporan.



