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BAB 1. PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang 

Praktik Kerja Lapang (PKL) merupakan salah satu kegiatan pendidikan 

yang dilakukan di perusahaan dan wajib dilaksanakan oleh mahasiswa pada saat 

menempuh semester akhir selama ± 512 jam atau setara dengan 3 bulan. Pada 

kegiatan ini, mahasiswa dapat mengaplikasikan teori yang telah didapat di bangku 

perkuliahan dengan cara mempraktikkan secara langsung pada pekerjaan yang ada 

di perusahaan. Praktik kerja lapang dapat memberikan wawasan, pengalaman 

baru, keterampilan serta keahlian khusus sesuai bidang keahliannya. Hal tersebut 

diharapkan dapat menjadi bekal bagi mahasiswa untuk terjun ke dunia kerja yang 

sesungguhnya. Praktik Kerja Lapang ini dilaksanakan di Unit Pengolahan dan 

Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember 

merupakan salah satu UPT yang didirikan oleh Politeknik Negeri Jember dengan 

tujuan sebagai tempat untuk mendukung program vokasi pendidikan tinggi dan 

sebagai tempat study bagi mahasiswa terkait praktik pengolahan produk pangan 

hasil pertanian. Selain itu Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan 

Politeknik Negeri Jember ini juga merupakan lembaga profit yang memperoleh 

mandat untuk memproduksi dan memasarkan aneka macam jenis roti yang di beri 

merk Roti SIP.  

Roti merupakan salah satu bentuk makanan pokok yang cukup diminati 

masyarakat Indonesia. Roti merupakan makanan yang terbuat dari hasil 

fermentasi tepung terigu dengan ragi atau bahan pengembang lainnya, kemudian 

dipanggang. Salah satu contoh roti yang sering dikonsumsi oleh masyarakat 

Indonesia seperti aneka roti manis, roti tawar ataupun sejenis roti basah yang 

sering dijadikan sebagai cemilan atau sarapan khususnya bagi masyarakat yang 

tinggal di daerah perkotaan. Umumnya mereka memilih roti karena roti dapat
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dijadikan makanan alternatif pengganti nasi. Selain itu roti merupakan makanan 

instan yang siap saji. 

Roti manis merupakan roti yang mempunyai rasa manis yang menonjol, 

bertekstur empuk dan lembut, umumnya dapat ditambahkan berbagai varian rasa 

dan isian. Produk roti manis yang diproduksi oleh Unit Pengolahan dan 

Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember yaitu 13 varian seperti roti 

boy, pisang coklat, pisang keju, sosis, pizza, abon, cream, keju, coklat, kacang ijo, 

kacang, milk, dan selai. 

Dalam memproduksi aneka jenis roti manis diperlukan adanya manajemen 

produksi yang baik. Manajemen produksi merupakan serangkaian aktivitas dalam 

proses produksi yang meliputi perencanaan, pengorganisasian, pengarahan, dan 

pengendalian yang dijalankan oleh perusahaan agar proses produksi dapat berjalan 

baik dan dapat menghasilkan produk yang berkualitas. 

Pada laporan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini penulis lebih fokus pada 

manajemen produksi roti manis karena jenis roti ini merupakan roti yang paling 

banyak di produksi oleh Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan 

Politeknik Negeri Jember setiap harinya dan paling banyak diminati oleh 

konsumen karena memiliki varian rasa dan isian yang beraneka ragam sehingga 

perlu penerapan manajemen produksi yang baik agar proses produksi roti manis 

dapat berjalan dengan baik dan sesuai dengan standart. Dengan adanya 

pengendalian yang baik maka akan menjamin kualitas produk roti agar tetap baik 

sampai pada tangan konsumen. Laporan praktik kerja lapang ini juga membahas 

mengenai teknologi dan proses yang berkaitan dengan pengolahan aneka macam 

jenis roti manis pada Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan Politeknik 

Negeri Jember. 
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1.2 Tujuan dan Manfaat 

1.2.1 Tujuan Umum Praktik Kerja Lapang (PKL) 

Adapun tujuan umum dari kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini adalah 

sebagai berikut: 

1. Meningkatkan pengetahuan dan keterampilan serta pengalaman kerja bagi 

mahasiswa mengenai kegiatan di perusahaan. 

2 Mengetahui kondisi riil dunia kerja. 

3 Melatih mahasiswa agar lebih kritis dalam melihat persoalan di perusahaan. 

4 Mampu mengembangkan keterampilan tertentu yang tidak diperoleh selama 

di bangku perkuliahan. 

 

1.2.2 Tujuan Khusus Praktik Kerja Lapang (PKL) 

Adapun tujuan khusus dari kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini adalah 

sebagai berikut: 

1. Mampu menjelaskan dan mempraktikkan proses produksi roti manis pada 

Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

2. Mampu menjelaskan tentang manajemen produksi roti manis pada Unit 

Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

3. Mengidentifikasi masalah dan memberikan solusi penyelesaian masalah 

tentang manajemen produksi roti manis pada Unit Pengolahan dan 

Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

 

1.2.3 Manfaat Praktik Kerja Lapang (PKL) 

Adapun manfaat dari kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini adalah: 

1. Mahasiswa memperoleh pengetahuan dan informasi secara langsung tentang 

proses produksi aneka macam jenis roti pada Unit Pengolahan dan 

Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

2. Mahasiswa menjadi terlatih untuk mengerjakan pekerjaan lapangan dan 

sekaligus melakukan serangkaian keterampilan yang sesuai dengan bidang 

keahliannya. 

3. Mahasiswa dapat menumbuhkan sikap kerja yang berkualitas. 
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1.3 Lokasi dan Jadwal Kerja 

Kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) ini berlokasi di Unit Pengolahan dan 

Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. Kegiatan Praktik Kerja 

Lapang (PKL) ini dilaksanakan selama 256 jam, mulai tanggal 13 Juli 2020 

sampai dengan 14 Agustus 2020 dengan jadwal kerja yaitu hari Senin – Jumat 

pukul 08.00 – 17.00 WIB. 

 

1.4 Metode Pelaksanaan 

Metode yang digunakan dalam Praktik Kerja Lapang (PKL) adalah sebagai 

berikut: 

1. Metode Kerja Lapang 

Mahasiswa mengikuti kegiatan kerja secara langsung bersama para pekerja 

bagian produksi pada Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan 

Politeknik Negeri Jember sesuai jadwal kerja yang berlaku. 

2. Metode Wawancara 

Mahasiswa menanyakan langsung kepada pihak terkait diantaranya yaitu 

pembimbing lapang dan tenaga kerja bagian produksi untuk mengetahui dan 

menggali informasi tentang proses pengolahan aneka macam jenis roti pada 

Unit Pengolahan dan Pengemasan Produk Pangan Politeknik Negeri Jember. 

3. Metode Dokumentasi 

Mahasiswa mendokumentasikan rangkaian kegiatan yang dilaksanakan 

selama Praktik kerja lapang (PKL). Dengan metode ini, peneliti 

mengumpulkan data dari perusahaan, sehingga penulis dapat memperoleh 

catatan-catatan yang berhubungan dengan penelitian seperti, gambaran 

sejarah perusahaan, struktur organisasi perusahaan, foto-foto dan sebagainya. 

4. Metode Studi Pustaka 

Mahasiswa melakukan pengumpulan data dan informasi baik tertulis maupun 

melalui literatur yang terdapat di Perpustakaan Politeknik Negeri Jember 

yang dapat mendukung proses penulisan Praktik Kerja Lapang (PKL). 

 


