DAFTAR PUSTAKA

Amrina. 2019. Karakteristik Fisik, Kimia, dan Sensoris Minuman Timun Suri
(Cucumis melo L.) Dengan Penambahan Putih Telur Dan Maltodekstrin.
Tekonologi Pertania. Universitas Sriwijaya.

Anonimus. 2006. Pengujian Organoleptik (Evaluasi Sensori) Dalam industry
Pangan Ebookpangan.com.

Badan Penelitian dan Pengembangan Pertanian. 1998. Pasca Panen Susu.
http://pustaka.litbang.pertanian.go.id/agritrek. [12 Mei 2020].

Badan Standarisasi Nasional. 2011. Susu Segar. http://sisni.bsn.go.id/index.php/.
[12 Mei 2020].

Badan Standarisasi Nasional. 1995. Susu Pasteurisasi SNI 01-3951-1995. Jakarta

Badan Standarisasi Nasional. 1989. Susu Tempel urisasi SNI 19-1502-1989.
Jakarta.

Buckle, K. A., R. A. Edward, G. H. Fleet, dan M. Wootton. (1987). Ilmu Pangan
Penerjemah: Hari Purnomo dan Adiono. Universitas Indonesia Prees.
Jakarta. Buda, | K, 1.B. Arka, | K. Sulandra, | G P. Jamasuta, dan | K
Arnawa.

Feigenbaum, A. V. 1996. Kendali Mutu Terpadu. Erlangga. Jakarta.

Hasibuan, A.M. 2012. Analisis Kepuasan Konsumen Susu Pasteurisasi UMKM

Milkfood Barokah. Skripsi. Institut Pertanian Bogor.

Mulyani, R.2011. Kajian Mutu Produk Susu Pasteurisasi Di unit Pengolahan
Susu Fakultas Peternakan Institut Pertanian Bogor. Skripsi. Pertanian
Bogor.

Mustarin, dkk. 2018. Diversifikasi Produk Susu Pasteurisasi Dengan
Penambahan Sari Buah Jambu Biji Merah ( Psidium gujava Linn).
Pendidikan Teknologi Pertanian. 4/1. Hal. 69-75.

Nurjannah, dkk. 2000. Pengaruh Suhu Dan Waktu Pasteurisasi Terhadap Mutu
Susu Selama Penyimpanan.

Nasoetion, A. 1998. Cara Penilaian Kualitas dan Konsumsi Pangan. Pusat Antar
Universitas Pangan Gizi. Bogor : Institut Pertanian Bogor.

Purnomo, H. dan Adiono, 1987. Ilmu Pangan. Cetakan Pertama. Ul Press. Jakarta

25


http://pustaka.litbang.pertanian.go.id/agritrek.%20%5b12
http://sisni.bsn.go.id/index.php/
http://oaji.net/articles/2015/1610-1423811817.pdf

26

Prihantoro, R. 2012. Konsep Pengendalian Mutu. Jakarta: Rosda

Sudaryono, ddk. 2012. Perubahan Kualitas Susu Pasteurisasi Dalam Berbagali
Kemasan. 32/1. Hal.10-19.

Suyadi, dkk. 2015. Efisiensi reproduksi sapi perah PFH pada berbagai umur di
CV. Milkindo Berka Abadi Desa Tegalsari Kecamatan Kepanjen Kabupaten
Malang. Dalam IImu- Ilmu Peternakan, 24/3. Hal. 32-37.

Soekarto, S.T. 1985. Penilaian Organoleptik Untuk Industri Pangan dan Hasil
Pertanian. Jakarta: Bharata Karya

Rahayu, W. P. 1998. Penuntun Pratikum Penilaian Organoleptik. Fakultas
Teknologi Pertanian Bogor : Institut Pertanian Bogor.

Rahman, A., S. Fardiaz, W. P. Rahaju, Sulianti & C.C. Nurwitri. 1992.
Teknologi Fermentasi Susu. Institut Pertanian Bogor.

Standar Nasional Indonesia. 1998. Metode Pengujian Susu Segar SNI 01-2782-
1998. Jakarta.

Soekarto, S. T. 1985. Penilaian Organoleptik untuk Industri Pangan dan Hasil
Pertanian. Jakarta : Bhratara Karya Aksara.

Soekarto, S. T. 1990. Dasar-dasar Pengawetan dan Standarisasi Mutu Pangan.
Bogor : Institut Pertanian Bogor.

Suheri, K. F., Mulyani, R., & Zakiah, I. 2011. Kajian Mutu Produk Susu
Pasteurisasi di Unit Pengolahan Susu Fakultas Peternakan.

Sukmawati, S.M.l. 2014. Faktor- Faktor yang mempengaruhi Susunan dan
Keadaan Air susu. Fakultas Peternakan Universitas Udayana Denpasar.

Hardani, P. S. M. 2016. Pengaruh konsentrasi Penambahan Bubuk Cokelat
Terhadap Aroma Dan Rasa Dalam Pembuatan Yoghurt Berbahan Dasar
Susu Kambing Etawa. Dalam Jurnal Balai besar Penelitian Pasca Panen
Pertanian Ternak, Cimanggu Bogor

Karya, N. 2001. Pengendalian Mutu Pada Industri Susu Pasteurisasi : Studi
Kasus PT. Indomilk Jakarta. Insitut Pertanian Bogor.

Nuraeni, 2005. Coklat Pembudidayaan, Pengolahan dan Pemasaran. Penebar
Swadaya. Jakarta.


https://media.neliti.com/media/publications/30914-ID-perubahan-kualitas-susu-pasteurisasi-dalam-berbagai-jenis-kemasan.pdf

27

Soyi, dkk. 2017. Pengawasan Kualitas Pangan Hewani melalui Pengujian
Kualitas Susu Sapi yang Beredar di Kota Yogyakarta. 19/2. Hal. 96-105.

Tjuju, 2008. Uji Kesukaan Hasil Jadi Kue Brownies Menggunakan Tepung
Terigu dan Tepung Gandum Utuh.Dalam jurnal Binus Business Review,

Jakarta Barat.

Umela, S. 2018. Kombinasi Terbaik Penggunaan Susu Pasteurisasi Dan Jagung
Pulut Pada Es Krim. 2/1. Hal 58-71.

Winarno, F.G. 2004. Kimia Pangan Dan Gizi, Cetakan Kesembilan, Jakarta: PT.

Gramedia Pustaka Utama.
Winarno, F.G. dan Ivone E. F. 2007. Susu dan Produk Fermentasi. Bogor.

Yusuf R.2016. Kandungan protein susu sapi perah friesian holstein akibat
pemberian pakan yang mengandung tepung katu (sauropus androgynus
(I.) merr) yang berbeda. dalam Teknologi Pertanian. 6/1. Hal 1-6.



