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PT Sarana Tani Pratama Jembrana Bali merupakan salah satu perusahaan yang
bergerak di bidang usaha pengolahan ikan yaitu di bidang pengolahan ikan sarden dan
pengolahan limbah ikan menjadi tepung ikan. tujuan dari pelaksanaan praktek kerja lapang di
PT Sarana Tani pertama adalah untuk mengetahui secara umum kondisi perusahaan proses
produksi, pengendalian mutu, sanitasi, dan pengiriman produk jadi ikan dalam kaleng. Selain
itu juga untuk mengetahui dan memahami pengendalian mutu pada setiap tahapan proses
yang meliputi penerimaan bahan baku, proses produksi, pengendalian mutu dan pengiriman
ikan sarden di PT Sarana Tani Pratama.

Pengawasan mutu ikan dalam Kaleng dilakukan beberapa pengujian fisik dan
kimiawi. Pengujian fisik produk di PT Sarana Tani Pratama meliputi Uji Organoleptik,
sedangkan pengujian kKimiawi ikan sarden meliputi uji PH uji brix,uji histamin dan uji
viskositas,analisa berat produk.penerapan pengendalian mutu ikan dalam kaleng di PT Sarana
Tani Pratama untuk menjaga kualitas dan mutu produk sehingga dapat mengurangi

kontaminasi pada produk tersebut.

Metode pelaksanaan kegiatan Praktik Kerja Lapang (PKL) diantaranya vyaitu
Observasi, Orientasi, Wawancara, kerja nyata, dan studi pustaka. Proses produksi yang
dilakukan di PT. Sarana Tani Pratama secara umum terdiri dari penerimaan bahan baku
(ReceivingRaw Material), pengguntingan (Trimming), pencucian, pengisian (Filling),
pemasakan awal (pre-cooking), penirisan,pengisian media, penutupan kaleng (seaming),

pencucian kaleng, sterilisasi,pengelapan, pengkodean, inkubasi, pengemasan dan pengiriman.



