DAFTAR PUSTAKA

Auliana, Risgi. 2006. Gizi dan Pengolahan Pangan. Yogyakarta: Adicitra Karya
Nusa

Almatsier, DR. S. 2004. Penuntun Diet Edisi Baru. Jakarta. PT Gramedia Pustaka
Utama.

Bakri, B. dan N. Rahman. 2019. Kualifikasi Tenaga Kerja Pada Berbagai
Klasifikasi Penyelenggaraan Makanan Massal (Tinjauan Berdasarkan Jumlah
Konsumen dan Jenis Menu Yang Disajikan).Jurnal Info Kesehatan.
Politeknik Kesehatan Kementerian Kesehatan Malang.

Bakri Bachyar, Ani Intiyati, dan Widartika. 2018. Sistem Penyelenggaraan
Makanan Institusi. Jakarta.

Departemen Kesehatan Republik Indonesia (Depkes RI). 2013. Riset Kesehatan
Dasar. Jakarta: Badan Penelitian dan Pengembangan Kesehatan Kemeterian
Kesehatan RI.

Departemen Kesehatan RI, 2003. Pedoman Pelayanan Gizi Rumah Sakit Jakarta.

Gibson R.S. 2005. PrinciplesofNutritionalAssesmentSecondEdition. New York :
OxfordUniversityPressinc.

Hartono Jogianto, 2005. Analisis dan Desain Sistem Informasi. Pendekatan
terstruktur teori dan praktis aplikasi bisnis. Andi. Yogyakarta.

Kementrian Kesehatan Republik Indonesia (Kemenkes). 2013. Pedoman
Pelayanan Gizi Rumah Sakit (PGRS). Kementrian Kesehatan Republik
Indonesia

, 2011. Permenkes Rl Nomor 1096/MENKES/PER/V1/2011 tentang
Higiene Sanitasi Jasaboga. Jakarta.

Rahman, N., & Bakri, B. (2019). Kualifikasi Tenaga Kerja Pada Berbagai
Klasifikasi Penyelenggaraan Makanan Massal. Jurnal Info
Kesehatan, 17(1), 35-49.

Riskesdas. 2013. Badan Penelitian Pengembangan Kesehatan Kementerian
Kesehatan Rl 2013. Jakarta : Riset Kesehatan Daerah.

79



Depkes RI, 2003 : Pedoman Pelayanan Gizi Rumah Sakit. Direktorat Gizi
Masyarakat.

80



